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Aperitivo Ricco di Benvenuto
con Flute di Ruggeri e Salatini

Antipasti (Buffet di Delizie)

Crudo di Parma con Fettine di Ananas
Pancetta Speziata Tipo Ossola
\ 'Y Bresaola su Letto di Rucoletta e Petali di Parmigiano
. Fettine di Salamino d’la Duja
FettiRe di Melanzana Grigliata
CipollinetBorettane all’Agro di Vino
! Zucchine al Profumo di Salvia
Vol au Vent alla Crema Delicata
Tiepido di Torta Salata alle Zucchine con Toma del Devero

‘”iattO di'Spada e Salmone alla Moscovita con Burro alle Erbe

-

Primi Piatti
Risotto Carnaroli al Pesce Persico con Profumo di Porri

Tagliolini di Pasta Fresca Zucchine e Gamberi
all’Olio di Frantoio ed Erbe Miste

Secondi Piatti
Carni Cotte allo Spiedo (Churrasco):

Cosciotto di Agnello, Coppa di Maiale, Scamone di Manzo
Patate Dorate al Rosmarino, Verdure Grigliate

Caffe’ e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

-
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Aperitivo di Benvenuto alla vista della Catena del Rosa
con Stuzzichini, Bruschette e Tartine

Antipasti

Rucoletta e Bresaola di Cinghiale all’'Extravergine
\ Gran Tagliere di Prosciutto con Spicchi di Kiwi
" Tiepido.di Tortino Salato alle Zucchine
Verdurin‘%‘ Delicate all’Olio di Frantoio

Trittico di Mare alla Moda Nordica con Fiori di Burro

!

\ Primi Piatti
- Mantecato di Risotto allo Champagne
Tortelli alla Ricotta ed Asparagi con Crema Delicata

‘Secondi Piatti

Tasca di Vitello Farcita
con Salsina ai Funghi Porcini
Patate al Forno Lardellate
Zucchine al Prezzemolo

Macedonia}difrutta Fresca
Caffe e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale
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Aperitivo Ricco di Benvenuto
accompagnato da
Flute di Prosecco, Cocktail Analcolico alla Frutta
Bruschette, Salatini Caldi e Freddi

. Antipasti

Crudo di Parma su Barchette di Melone
Fesotto Stagionato e Salamella Nostrana
- Pomodorino alla Mousse di Caprino ed Erbe Fini
Melanzane all’Olio di Frantoio
Lar,do Venato su Pane alle Noci e Miele di Castagno

I

g Primi Piatti
Delicata di Crespelle alla Ricotta e Trevigiana
Tagliolini Speck e Code di Gamberi Sfumati al Prosecco

Secondi Piatti

Filetto di Orata con Pomodorini e Capperi
Fagiolini al B_gsilico all’Olio di Frantoio

Sorbetto Fropicale alla Vodka

Tagliata di Vitellone éllabarbonella su Rucoletta
Verdure Grigliate

Caffeé e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

-
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Aperitivo Ricco di Benvenuto
accompagnato da
Flute di Prosecco Ruggeri, Cocktail Analcolico,
Succhi di Frutta, Bibite

Assaggi Golosi a Buffet:

Patatine in Foglia ed Olive
\ Bruschette Miste su Pane Nero e Pane alle Noci
% Trancetti di Focaccia al Rosmarino, Pizzette Assortite
Salatini Caldi Farcil:i, Bocconcini di Formaggio nella Forma

%

A

‘Antipasti

= Lonzino su Insalatina all’Olio di Frantoio
Coppa Nostrana e Pancetta della Valle,
4 Salame della Fattoria con Spicchi di Kiwi
= Cotechino in Crosta con Tiepido di Cavolo Cappuccio Rosso

Primi Piatti
Risotto agli Spicchi di Pere Mantecato allo Zola
Rollatine di Crépes al Cappone e Fonduta

Secondi Piatti
Filetto di Maialino al'Ristretto di Nebbiolo

con Saute di Mele Verdi
Patate Dorate, Verdure Grigliate

Sorbetto Delicato
Caffeé e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

-
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Aperitivo Ricco di Benvenuto
accompagnato da
Flute di Prosecco Ruggeri,
Cocktail Analcolico alla Frutta, Succo di Frutta

Assaggi Sfiziosi a Buffet:
Patatine in Foglia ed Olive
Bruschette Miste su Pane Nero e Pane alle Noci
Fecaccia al Rosmarino, Pizzette Assortite, Salatini Caldi Farciti

Boccongcini di Formaggio nella Forma

Y

g Antipasti

Gran Tagliere di Salumi del Cacciatore con Kiwi
Verdurine Campagnole all’Aceto di Mele con Erbe Aromatiche
Fiore di Pate di Campagna su Pane Nero
Tiepido di Sfogliata Saporita ai Funghi Porcini

-

Primi Piatti
Risotto al Barbera Mantecato al Nostrano dell’Ossola
Tagliolini Caserecci con Zucchine e Gamberi Sfumati al Brandy

Secondi Piatti
Gran Grigliata di Carni Miste sulla Carbonella (Forno Josper):

Tagliata di Vitellone ,Costolette d’Agnello, Spiedini Misti
Patate al Cartoccio e Pomodorini Grigliati
Macedonia di Frutta Fresca
Caffeé e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale
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Menu “dei Pini”
\
Aperitivo ., venuto

accompagnato da
Flute di Prosecco di Valdobbiadene
Cocktail Analcolico alla Frutta, Succhi di Frutta, Bibite

Assaggi Golosi a Buffet:
Patatine in Foglia ed Olive, Bruschette Miste su Pane Nero
Trancetti di Focaccia al Rosmarino con Pizzette
\ ,aﬁalatini Caldi Farciti, Bocconcini di Formaggio nella Forma

'g.“\

Bresaola su Iiuco_letta e Petali di Parmigiano
Salamella Nostrana, Salame di Cinghiale e Pancetta
9 Cipolle di Tropea con Uvetta
Falde di Peperoni in Bagna Cauda
Tiepido di Tortino Salato alle Verdure e Toma

* Antipasti

Primi Piatti
Mantecato di Risotto alla Parmigiana in Forma
Tortelli alla Ricotta e Trevigiana al Burro, Salvia e Nocciole

Secondi Piatti
Cosciotto di Vitello Dorate allo Spiedo alle Erbe Fini

Patate al Rosmarino
Legumi Misti in Padella
Macedonia ai Frutti di Bosco
Caffe e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

—
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Aperitivo Rlc‘, di'Benvenuto
accompagnato da
Flute di Prosecco Ruggeri
Cocktails Analcolici alla Frutta

Assaggi Golosi a Buffet:
Patatine in Foglia ed Olive, Salatini Caldi Farciti
Bruschette Miste su Pane Nero e Pane alle Noci
\ ¥ Trancetti di Focaccia al Rosmarino, Pizzette Assortite

A

Y . Antipasti

Rucoletta e Bresa&olav_di Manzo con Spicchi di Arancia
Bruschetta di Pane alle Noci con Lardo e Gocce di Miele
\ Tagliere di Salumi della Fattoria
_ Verdure all'Olio di Frantoio
Fiamme di Cotto Tartufate su Pane di Segale
. Funghetti all’Olio di Frantoio

Primi Piatti
Risotto ai Cuori di Carciofo Sfumato al Gavi
Tortelli Caserecci alla Faraona con Crema Delicata .

Sécondi Piatti

Controfilettd in\Crosta di Pane
Patate al Rosmarino e Zucchine Gratinate

Tagliere di Formaggi della Valle e Confettura di Pere
Caffe e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

—
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Aperitivo Ric,.. ' nvenuto
accompagnato da
Flute di Prosecco Ruggeri e Cocktails Analcolici alla Frutta

Assaggi Sfiziosi a Buffet:
Patatine in Foglia ed Olive
Bruschette Miste su Pane alle Noci
Focaccia al Rosmarino, Pizzette, Salatini Caldi Farciti
" Bocconcini di Formaggio nella Forma

A

% ' Antipasti

Gran Tagl?ere_di Salumi della Fattoria
con Fesotto, Pancetta, Salamella Nostrana
Bruschetta al Lardo con Gocce di Miele di Castagno
~ Cipolle Rosse di Tropea all’'Uvetta
Vol au Vent Saporiti ai Funghi Porcini
Melanzane Grigliate al Prezzemolo

Primi Piatti
Mantecato di Risotto Carnaroli ai Funghi Porcini
Ravioloni di Pasta Fresca alla Ricotta e Melanzane

Secondi Piatti
Gran Grigliata con Cottura a\CarboneIIa (Forno Josper):

Galletto Nostrano, Controfiletto, Spiedini Misti di Carni Bianche
Verdure Grigliate, Spicchi di Patate al Timo

Sorbetto Limone e Wodka
Caffe e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

2\



Men

ellé:ato f;

Aperitivo Ricco di Benvenuto
accompagnato da
Flute di Prosecco Ruggeri,
Cocktails Analcolici alla Frutta

Assaggi Sfiziosi a Buffet:
Patatine in Foglia ed Olive, Bruschette Miste su Pane alle Noci
\ Focaccia al Rosmarino, Pizzette, Salatini Caldi Farciti
" Bocconcini di Formaggio nella Forma

w4

-

* ' Antipasti
. Tagliere del Fattore con Crudo di Montagna,
Prosciutto Cotto, Salame e Spiedini di Frutta
Cipolle Rosse di Tropea
Pomodorini alla Crema di Ricotta ed Olive
: Vol au Vent ai Gamberetti
Insalatina di Polipo e Patate su Misticanza

Primi Piatti
Mantecato di Risotto allo Speck e Trevigiana
Tagliolini di Pasta Fresca con Pesce Spada e Zucchine

SeEgn i Piatti
Trancio di Salmone alle Erb;\Fini con Bouquet di Verdure
Sorbetto al Limone
Tagliata di Vitellone su Rucoletta con Patate Dorate

Caffe e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

o
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Aperitivo alla vi Valgrande
accompagnato da
Flute di Prosecco e Cocktails Analcolici alla Frutta

Assaggi Golosi a Buffet:
Patatine in Foglia ed Olive
Bruschette Miste su Pane Nero e Pane allle Noci
\ _ Trancetti di Focaccia al Rosmarino, Pizzette Assortite
Salatini Caldi Farciti e Bocconcini di Formaggio nella Forma

"9

%

| Antipasti

! Crudo di Parma con Fettine di Ananas
Pancetta Tesa, Salamella Nostrana e Salamino d’la Duja
Melanzane Grigliate e Cipolline Borettane

- Vol au Vent alla Crema Delicata
Trancetti di Insalatina Belga in Salsa di Zola

A

Primi Piatti
Risotto agli Asparagi Sfumato al Verbesco
Ravioloni Patate e Funghi Porcini al Burro ed Erbe Fini

Ségondi Piatti
Controfilettio in Crosta
con Verdure Saltate in Padella e Patate al Forno

Sorbetto alla Mela Verde
Tagliere di Formaggi della Valle

Caffe e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale

—
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Grande Aperiti__ I Monterosso
accompagnato da
Flute di Prosecco e Cocktails Analcolici alla Frutta

Assaggi Golosi a Buffet:
Patatine in Foglia ed Olive
Bruschette Miste su Pane Nero e Pane allle Noci
Trancetti di Focaccia al Rosmarino, Pizzette Assortite
\ §a|atini Caldi Farciti e Bocconcini di Formaggio nella Forma

-
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¢ . Antipasti

Bresaola di Manzo su Letto di Rucoletta e Petali di Parmigiano
Tagliere di Salumi della Fattoria con Fesotto Stagionato,
Salame Nostrano, Pancetta Aromatizzata dell’Ossola
Fettine di Melanzane Grigliate al Prezzemolo
" Cipolline Borettane all’Agro di Vino
Paté su Pane alle Noci

Primi Piatti
Mantecato di Risotto alla Parmigiana in Forma
Crespelle del Sottobosco

Secondi Piatti
Cosciotto di Maiaiina\Nostrano in Crosta

Patate Novelle al Rosmarino, Insalata Mista
Trancetti di Coniglio Gratinato alle Olive Taggiasche

Sorbetto Delicato
Caffe e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale
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Aperitivo Ricco di Benvenuto
alla vista delle Isole Borromee con Flute di Ruggeri

Antipasti

Bresaola sulla Rucola e Petali di Parmigiano all’Olio di Oliva
Salamella di Cinghiale e Pancetta dell‘Ossola
» Melanzane Grigliate al Profumo di Timo
con Gégce di Mozzarella di Bufala
’Qip‘-olline Borettane
Fettine di Zucchine alla Salvia al Profumo di Balsamico
v Vol au Vent ai Funghi Porcini

\

Primi Piatti
. Gran Risotto alle Zucchine
Tagliolini con Gorgonzola Ricotta e Parmigiano Reggiano

Secondi Piatti
Cosciotto di Vitello al Forno al Rosmarino
Patate Novelle, Legumi Misti .
Porehetta allo Spiedo

Sorbetto ai Ifrutti\qi Bosco e Vodka
Caffeé e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso , Acqua Minerale

2\



‘Menu “Morm‘i da Fa\ vola”
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Aperitivo della Fattoria
con Flute di Ruggeri

Antipasti

Tagliere di Salumi misti con Fesotto Stagionato, Lonzino
Aromatizzato, Salame nostrano, Lardo su Pane Nero
\ Cipolle di Tropea con Uvetta
| Fettine di Zucchine alla Salvia con Aceto Balsamico
Tiepido di Térta Salata alla Toma del Devero

. Salmone Affumicato all’Aneto all’Extravergine
| su Insalatina Novella

-

| Primi Piatti
Risotto in Forma alla Parmigiana
~ Panzerotti ai Funghi Percini con Crema Delicata al Gorgonzola

Secondi Piatti

Gran Grigliata con Cottura a Carbonella (Forno Josper):
Tagliata di Vero Fassone con Rucoletta
Costolette d’Agnello al Profumo di Timo

con Misto di Verdure Grigliate al Rosmarino

Sorbetto al Po\hpelmo Rosa
Tagliere di Formaggi della Valle con Miele di Castagnho

Caffeé e Liquori al Carrello

Selezione Vini Monterosso, Acqua Minerale
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