
VENDITA • RIPARAZIONI
ATTREZZATURE PER GIARDINO
Via per Suna, 6 - Verbania
Tel. 0323 502991 - Cell. 347 2784476

Le soluzioni per i nostri ospiti prevedono: la suite, alcune camere, gli 
appartamenti ubicati nella Casa dei Castagni e nella Casa del Fattore

Una serie di servizi (wi-fi gratuito, palestra, noleggio bici, 
passeggiate con i pony, escursioni in elicottero) renderanno 

il vostro soggiorno al Monterosso indimenticabile! 

Il Monterosso è a disposizione anche per
MATRIMONI • BANCHETTI 
CENE AZIENDALI • EVENTI

il MONTEROSSO
agriturismo ristoro
Verbania • Lago Maggiore • Italia

a l l ’ i n t e r n o
il programma delle 
serate
enogastronomiche
20a edizione

il MONTEROSSO
agriturismo ristoro

COME RAGGIUNGERCI

Per raggiungere l’Agriturismo Ristoro Al Monterosso 
utilizzando il navigatore satellitare è necessario impostare 
VIA AL MONTEROSSO che ha origine da VIALE AZARI a 
VERBANIA PALLANZA (la strada a tornanti è lunga 5 km ed 
è completamente asfaltata). Non seguire quindi l’indicazione 
VIA XX SETTEMBRE/VERBANIA CAVANDONE in quanto 
l’ultimo tratto di questa strada non è percorribile dalle auto.

RISTORANTE
LE COLONNE

...dove potrete gustare Pasta e Ravioli 
fatti in Casa, specialità di Carne e di Pesce 

e anche la Vera Pizza!!!

Via Manzoni 12 • Verbania Pallanza 
Tel. 0323 503429 - 348 5824471 - 335 6442859

  Ristorante Pizzeria Le Colonne

VALFIERI VINI
Costigliole d’Asti
Tel. 0141.966881 

E-mail: valfieri@valfieri.it
www.valfieri.it

L’Agriturismo Monterosso è stato recentemente inserito 
dall’Assessorato Agricoltura della Regione Piemonte nel 
circuito delle Fattorie Didattiche. Si tratta di strutture 
nelle quale i bambini, attraverso spiegazioni di guide abi-
litate, possono imparare moltissime cose sulla Natura. Al 
Monterosso, in modo particolare, stare in contatto con 
il verde dei boschi e dei prati, con gli animali dell’Agri-

turismo e con gli 
splendidi panorami 
del Lago Maggiore 
costituisce una bel-
lissima esperienza 
che i bambini ricor-
deranno senz’altro 
anche da grandi!

Prodotti Tipici
in Vendita
La coltivazione di ortaggi e 
frutta e la raccolta dei prodot-
ti offerti dai boschi del Monte-
rosso va a costituire la materia 
prima per molte delle specia-
lità servite presso il nostro Agriturismo, sempre genuine e legate 
alla tradizione del territorio. Presso la sala ristorante i nostri clienti 
potranno inoltre acquistare marmellate di frutta, conserve di verdu-

ra, preparati a base di erbe aromatiche, 
frutta e verdura fresche, funghi e casta-
gne, salumi e formaggi nostrani, uova, 
vini “Il Monterosso”, grappe aromatiz-
zate. Scegliete subito il vostro souve-
nir gastronomico del Lago Maggiore!!!

Via Monterosso • Verbania Pallanza
tel. 0323.556510 • 0323.502879
cell. 335.6442859 • 338.9281448

www.ilmonterosso.it  •  info@ilmonterosso.it

Monterosso Fattoria Didattica

STUDIO TERMOTECNICO
RAMOZZI PER. IND. RENATO
PROGETTAZIONE IMPIANTI
CONSULENZE
DIAGNOSI ENERGETICHE

Tel. 348 5838626
E-Mail: ramozzi-renato@libero.it
Via S. Bernardino 29 - 28922 Verbania (VB)

Agenzia  Immobiliare 
H A B I T A T

Geom. Giancarlo Minotti
Piazza Ranzoni 1 • Verbania Intra 

Tel. 335 6442859 • E-mail: immhabitat@virgilio.it

Due grandi attrattive: osservare gli animali e passeggiare nel faggeto

Ogni anno questo depliant viene distribuito in decine di migliaia di copie presso 
attività commerciali, strutture ricettive e uffici turistici nella regione del Lago Maggiore 

e viene inoltre pubblicato sul nostro sito internet www.ilmonterosso.it 
DIVENTA ANCHE TU SPONSOR DELL’AGRITURISMO MONTEROSSO!
Info: tel. 338 6052007    E-mail: paolo-dolcini@alice.it

ASSISTENZA E VENDITA
ELETTRODOMESTICI - TV

ELETTRODOMESTICI DA INCASSO

COMMERCIO BEVANDE GASSATE - SUCCHI DI FRUTTA - LIQUORI
VASTO ASSORTIMENTO VINI E BIRRE
NASTRO AZZURRO - CERES - CARLSBERG

MENABREA - HEINEKEN - WARSTEINER - KARLSBRAU

DOMODOSSOLA - Via Siberia, 2 
Tel. 0324 44216 - Fax 0324 44217

e-mail: oscella.bibite@pianetaossola.com

bibite

Via Monterosso • Verbania Pallanza
tel. 0323.556510 • 0323.502879
cell. 335.6442859 • 338.9281448

www.ilmonterosso.it  •  info@ilmonterosso.it

NOVITÀ 2017: “BATTESIMO DELLA SELLA”
Provate un’emozione unica: 30 minuti di 
pace e tranquillità in sella ai nostri cavalli 
negli splendidi boschi del Monterosso
(€ 15 a persona, accompagnati da SOFIA)

Via Muller 100 - 28921 Verbania Intra (VB)
Tel. 0323.401034 - 328.2127700
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Il Monterosso - Serate Enogastronomiche - Programma 2017
I Venerdì di Primavera 

21.04 • Serata dei Carciofi € 25 
Insalatina di Carciofi con Pere e Nocciole, Tortino Farcito alla Toma, Carpaccio di Vitellone 
alla Tagliata di Carciofi • Risottino ai Cuori di Carciofo Sfumato al Riesling • Tasca di Vitello 
Farcita su Fondo di Panna e Polpettine di Patate • Sorbetto Delicato al Limone
28.04 • Serata delle Lumache € 30  
Lumache alla Bourguignonne, Torta Salata alle Lumache, Verdure ed Insalate a Buffet 
Risotto all’Onda alle Lumache • Lumache e Funghi Cotti nel Coccio, Crostoni di Polenta 
alla Griglia • Crostata agli Agrumi 
05.05 • Alla Scoperta della Romagna € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Presentazione del volume Il Coda Rossa dalla Leggenda alla Storia a cura di Pietro Pisano
Piadina Romagnola con Salumi e Squaquerone, Sott’Oli di Stagione • Lasagne Classiche 
al Ragù • Faraona alle Olive, Patate Dorate e Verdure • Torta alle Mele 
12.05 • Serata degli Asparagi € 25 
Asparagi Gratinati con Uova, Torta Salata agli Asparagi e Champignons • Risotto alle 
Punte d’Asparagi e Cubetti di Salmone • Tagliata di Vitello con Asparagi e Spicchi di Patate 
al Timo • Fragole con Panna Montata
19.05 • Serata delle Fragole € 25 
Insalatina Novella, Robiola e Fragole all’Aceto Balsamico, Crudo di Parma e Trancetti di 
Insalata Belga in Rosa, Frittatine Saporite • Risotto alle Fragole e Mascarpone • Faraona 
Dorata alle Fragole Sfumata al Vermentino • Tiramisù alle Fragole
26.05 • Serata del Merluzzo € 25 
Merluzzo Mantecato su Crostoni di Pan Brioche, Pinzimonio con Crudité di Stagione 
Mantecato di Riso con Straccetti di Merluzzo • Merluzzo al Forno con Cipolle e Pomodori, 
Patate Stufate • Coppa Gelato al Limone e Vodka
02.06 • Serata del Churrasco (Cottura Tipica allo Spiedo) € 25 
Salumi e Verdure al Buffet • Insalata di Pasta Tricolore • Coppa di Maialino, Salsicce, Scamone 
Cotti allo Spiedo e accompagnati da Verdure e Riso Pilaf • Ananas Fresco al Maraschino 
09.06 • Alla Scoperta della Liguria € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostoni di Pane Nero con Tapenade, Insalatina Novella al Limone e Spicchi di Ricotta al 
Forno, Acciughe al Verde, Olive Taggiasche e Schiacciata Ligure • Tagliolini di Pasta Fresca 
al Pesto di Basilico con Patate e Fagiolini • Cima di Vitellone alla Genovese con Contorno 
di Patate e Verdure • Torta alla Ricotta e Pinoli
16.06 • Serata della Griglia € 25 
Spiedini di Verdure e Toma, Pagnotta Farcita e Salumi Misti sul Tagliere • Costine di Maiale, 
Mini Hamburger, Salsiccette, Verdure e Patate Cotti su Fuoco a Legna • Panna Fresca e Fragole

I Venerdì d’Estate 
La sera del 23 giugno la nostra Sala Ristorante non è disponibile; 
le Serate Enogastronomiche riprendono venerdì 30 con la Serata Spagnola! 
30.06 • Serata Spagnola € 25 
Sangria e Bocadillos, Prosciutto Crudo e Insalate a Buffet • Gran Portata di Paella alla 
Valenciana con Carne e Pesce • Coppa di Gelato e Panna
07.07 • Serata Country € 25 
Buffet di Salumi Misti e Pizzette, Insalate e Verdure • Misto di Costine e Salamini, 
Spiedini di Carne e Verdure, Melanzane, Zucchine e Peperoni Cotti sul Braciere • Panna 
Cotta ai Mirtilli
14.07 • Serata “Viva Mexico!” € 25 
Tacos con Salsa Cruda, Salame Piccante, Quesadillas, Insalata di Mais e Frijoles • Fajitas 
di Manzo e Pollo con Guacamole, Chiplote e Tortillas, Spiedini di Verdure e Fagioli 
Tradizionali • Brownies con Gelato alla Vaniglia
21.07 • Serata del Lago Maggiore € 30 
Trota Fumè su Pane Nero Tostato, Tagliata di Salmone alle Erbe • Risotto al Pesce Persico 
e Fiori di Zucca • Filetto di Lavarello in Crosta di Pinoli, con Contorno di Patate al 
Prezzemolo e Verdure Grigliate • Crostata con Crema al Limone
28.07 • Serata Western € 25 
Buffet di Insalate e Verdure, Bacon, Mais e Pomodori • Steak di Manzo con Salsa 
Barbecue, Pannocchie al Burro Fuso, Fagioli Rossi Stufati e Patatine • Torta al Cioccolato
04.08 • Serata “A Tutta Birra!” € 25 
In collaborazione con Oscella Bibite - Domodossola
Antipasto Assortito di Salumi e Formaggi alla Moda del Mastro Birraio • Tagliatelle di 
Pasta Fresca allo Speck e Trevisana Sfumate alla Birra Rossa • Stinco di Maialino con 
Cavolo Stufato e Purè di Patate • Tiramisù alla Birra Scura
11.08 • Una Sera d’Agosto in Fattoria € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Valfieri di Costigliole d’Asti
Tartelle di Polenta con Crema di Funghi, Crostini di Pane alle Noci con Burro dell’Alpe 
e Menta, Bagna Cauda con Verdure • Risotto al Barolo, Agnolotti al Sugo d’Arrosto 
Saccoccia di Vitello Ripiena con Finocchi alla Piemontese • Coppa Gelato
18.08 • Serata della Brace € 25 
Spiedini di Verdure, Insalatina Caprese, Tagliere di Salumi della Fattoria a Buffet 
Verzini, Costine e Galletto con Patate e Verdure Cotte alla Brace • Torta all’Ananas
25.08 • Alla Scoperta della Lombardia €  30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini delle Cantine Riccardi di Montescano (PV)
Salumi e Verdure alla Moda della Corte • Risotto alla Milanese • Ossibuchi di Vitello 
accompagnati da Tartelle di Polenta • Ciambella di Meliga

01.09 • Serata Argentina € 25 
Verdure Ripiene, Salumi ed Insalate a Buffet • Parrilla d’Agnello, Manzo e Salsiccia
Patate e Verdure Grigliate • Coppa Gelato alle Banane e Cioccolato
08.09 • Alla Scoperta della Toscana € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostino Toscano, Gran Tagliere di Salumi del Norcino, Acciughe con Cipolline • Pici 
Cacio e Pepe • Bocconcini di Cinghialotto Sfumati al Rosso Toscano, Patate Dorate 
e Verdure • Cantucci
15.09 • Serata del Buon Bollito Fumante € 25 
Buffet di Insalate Miste e Bruschette • Grattini in Brodo • I Cinque Tagli del Bollito 
Misto alla Piemontese (Gallina, Reale di Manzo, Lingua di Vitello, Cotechino, 
Testina di Vitello) con le loro Verdure accompagnati da Salsa Verde, Salsa al Rafano 
e Mostarda di Frutta • Macedonia di Frutta di Stagione

I Venerdì d’Autunno 
22.09 • Serata Tipica Piemontese € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Marchesi di Barolo in Barolo
Vitello Tonnato, Bruschetta di Pane Nero e Acciughe Dissalate all’Olio e Prezzemolo, 
Salame di Corte e Pancetta, Insalatina di Fagioli e Nervetti • Tagliolini di Pasta 
Fresca al Ragù di Manzo Piemontese • Tagliata di Vitellone Piemontese, Patate 
Dorate e Verdure • Bonet 
29.09 • Serata della Polenta € 25 
Tagliere di Salumi e Verdure della Fattoria • Bocconcini di Vitellone Stufati, Faraona 
alla Crema, Verzini alla Griglia, Gorgonzola accompagnati da Polenta Cotta su Fuoco 
a Legna • Macedonia di Frutta Fresca 
06.10 • Serata dell’Ossola € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Garrone - Domodossola
Presentazione con diapositive del “Parco Nazionale Valgrande” e 
osservazione dei Rapaci Notturni a cura delle guide naturalistiche 
Chiara e Pietro
Bruschetta di Segale al Lardo, Tagliere di Salumi Tipici Ossolani, Frittatine alle 
Erbette • Gnocchetti di Castagne alla Fonduta • Filetto di Maiale con Crema alle 
Castagne, Polenta Fritta e Patate Dorate • Salame al Cioccolato
13.10 • Serata dell’Oca € 25 
Fantasia di Salumi d’Oca, Frittatina e Verdure all’Agretto • Risotto al Ragù d’Oca e 
Salsiccia • Oca Farcita accompagnata da Verdure Brasate e Patate Dorate • Crème 
Caramel

P E R  I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O T A Z I O N I
Tel. 0323.556510 - 0323.502879 - 335.6442859 - 338.9281448

www.ilmonterosso.it - info@ilmonterosso.it
Chiuso il Lunedì - Consigliata la Prenotazione

Per rimanere sempre aggiornati sulle nostre iniziative 
iscrivetevi gratuitamente alla newsletter sul sito internet: 

www.ilmonterosso.it 
Naturalmente non siamo aperti soltanto il venerdì sera....

Al Monterosso potrete anche gustare le fantastiche 
grigliate di carne cotta alla brace di carbone!

Le Carni: Grigliata Mista, Galletto Ruspante, Tagliata della Casa, 
Spiedino di Carne Mista, Costine di Maiale, Costata di Manzo, 

Costolette di Agnello al Timo 
....e i loro Contorni: Patate al Fuoco di Brace, Tomino su Verdure 

Brasate, Pannocchietta Grigliata, Verdure Miste

Fidelizzati con noi... 
Richiedi la tua FIDELITY CARD 

 ogni 10 pasti 1 è in omaggio!

   il bicchiere: nel menù sono compresi 
1/4 di vino o una birra ed acqua minerale

   l’asterisco: serate speciali
Il prezzo comprende la degustazione vini

La nostra Azienda Agritu-
ristica si trova sulla collina 
denominata “Monterosso”, 
che domina la città di Ver-
bania e da cui si gode un 
meraviglioso panorama a 
360 gradi sulla regione del 
Lago Maggiore e zone limi-
trofe. Percorrendo la strada che da Pallanza conduce al Mon-
terosso si attraversa un prezioso e suggestivo bosco di faggi.

L’Agriturismo Monterosso si estende 
su 25 ettari di terreno destinati a bo-
sco, prato, orto e frutteto; i percorsi 
interni (Sentiero dei Faggi e Sentiero 
delle Ginestre) portano inoltre al con-
tatto diretto con i nostri animali: caval-
li, pony, bovini, suini, caprette, galline.
Nell’edificio principale, caratterizzato 
dalla suggestiva torretta panoramica, 
si trovano la reception, alcune camere, 

il bar e la luminosa sala ristorante dove potrete apprezzare 
la genuinità e la qualità della nostra cucina, anche in occasio-
ne di banchetti e cerimonie. 
All’interno di case coloniche 
interamente recuperate sono 
state ricavate altre came-
re ed alcuni appartamenti.
L’Agriturismo Monteros-
so rappresenta dunque la 
soluzione ideale per fami-
glie con bambini e per coloro che desiderano trascorrere 
qualche giorno in completo relax, lontano dalle metropoli e 

dal loro inquinamento.
Vi aspettiamo quindi per 
aiutarvi a recuperare un 
rapporto autentico con 
la natura e vi invitiamo 
a consultare subito il no-
stro rinnovato sito web 
www.ilmonterosso.it 

Benvenuti al Monterosso!!!
20.10 • Serata Tipica Novarese € 30 
In abbinamento con i Vini Classici delle Cantine Cantalupo Ghemme
Insalatina Delicata con Pere Pancetta Affumicata e Nocciole, Crostone di Pane 
con Cavolo Rosso e Formaggio, Cipolline in Agrodolce, Cotechino in Camicia e 
Sanguinaccio Cotto • La Classica Paniscia Novarese • Stufato d’Asino, Polenta con 
Zola Piccante, Contorno Misti • Gelato con Mela Caramellata Flambé
27.10 • Serata della Cassoeula € 25 
Antipasti Misti dal Buffet • Ravioli di Brasato • Gran Piatto di Cassoeula alla 
Lombarda accompagnato da Polenta Fumante • Torta alle Noci
03.11 • Gran Finale delle Serate Enogastronomiche 2017 € 25 
Degustazione di Salumi, Formaggi, Vini e Prodotti Tipici delle 
Nostre Valli

.. e arrivederci alla prossima edizione !!!

20a Edizione

VERBANIA
Via Lamarmora, 17
tel. 333.6437362 - verbania@fitexpress.it - www.fitexpress.it

Viale Azari 79 - Verbania
Tel. 0323 505285

enoteca.paolo@libero.it
    Enoteca La Ragion Pura

VINI - BIRRE - DISTILLATI
shop: www.enjoeat.eu 

Via 42 Martiri, 110 - Verbania
Tel. 340 0792501

Enjoeat.eu

MERCATINO DI USATO 
EPOCA - VINTAGE

gardenpoint.fs@libero.it 
Tel. 0323 505462

tesori.soffi tta@libero.it
Tel. 392 6276753

Corso Nazioni Unite 44 - Verbania Suna (VB) - 28925

L’ULTIMO GIOVEDÌ DEL MESE 
è una simpatica novità, nata su brillante idea dell’amico 
Martino, e vede la collaborazione tra il nostro Agriturismo e 
due aziende locali: EnjoEat Il Negozio di Prelibatezze Regionali 
Italiane e La Ragion Pura Wine Gallery. Il sommelier profes-
sionista Paolo illustrerà l’abbinamento tra cibo e vino, mentre 
Manuela e Alessandro di EnjoEat racconteranno la storia di ogni 
portata frutto della loro ricerca, di come gustarla al meglio, di 
chi e come la produce e perchè è un’eccellenza della specifica re-
gione protagonista della serata. Al termine di queste cene vera-
mente speciali verrà raccolto il giudizio dei partecipanti!!!

SCOPRITE SUBITO IL CALENDARIO DEGLI EVENTI SUL SITO    
www.ultimogiovedi.it

20a Edizione

Corso Mameli 49 - 28921 Verbania Intra - Tel. 0323 402128
www.studiobrokersrl.com  email: info@studiobrokersrl.com

CONSULENZA ASSICURATIVA
Soluzioni per la sicurezza e la serenità dei nostri clienti

Il Monterosso - Serate Enogastronomiche - Programma 2017
I Venerdì di Primavera 

21.04 • Serata dei Carciofi € 25 
Insalatina di Carciofi con Pere e Nocciole, Tortino Farcito alla Toma, Carpaccio di Vitellone 
alla Tagliata di Carciofi • Risottino ai Cuori di Carciofo Sfumato al Riesling • Tasca di Vitello 
Farcita su Fondo di Panna e Polpettine di Patate • Sorbetto Delicato al Limone
28.04 • Serata delle Lumache € 30  
Lumache alla Bourguignonne, Torta Salata alle Lumache, Verdure ed Insalate a Buffet 
Risotto all’Onda alle Lumache • Lumache e Funghi Cotti nel Coccio, Crostoni di Polenta 
alla Griglia • Crostata agli Agrumi 
05.05 • Alla Scoperta della Romagna € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Presentazione del volume Il Coda Rossa dalla Leggenda alla Storia a cura di Pietro Pisano
Piadina Romagnola con Salumi e Squaquerone, Sott’Oli di Stagione • Lasagne Classiche 
al Ragù • Faraona alle Olive, Patate Dorate e Verdure • Torta alle Mele 
12.05 • Serata degli Asparagi € 25 
Asparagi Gratinati con Uova, Torta Salata agli Asparagi e Champignons • Risotto alle 
Punte d’Asparagi e Cubetti di Salmone • Tagliata di Vitello con Asparagi e Spicchi di Patate 
al Timo • Fragole con Panna Montata
19.05 • Serata delle Fragole € 25 
Insalatina Novella, Robiola e Fragole all’Aceto Balsamico, Crudo di Parma e Trancetti di 
Insalata Belga in Rosa, Frittatine Saporite • Risotto alle Fragole e Mascarpone • Faraona 
Dorata alle Fragole Sfumata al Vermentino • Tiramisù alle Fragole
26.05 • Serata del Merluzzo € 25 
Merluzzo Mantecato su Crostoni di Pan Brioche, Pinzimonio con Crudité di Stagione 
Mantecato di Riso con Straccetti di Merluzzo • Merluzzo al Forno con Cipolle e Pomodori, 
Patate Stufate • Coppa Gelato al Limone e Vodka
02.06 • Serata del Churrasco (Cottura Tipica allo Spiedo) € 25 
Salumi e Verdure al Buffet • Insalata di Pasta Tricolore • Coppa di Maialino, Salsicce, Scamone 
Cotti allo Spiedo e accompagnati da Verdure e Riso Pilaf • Ananas Fresco al Maraschino 
09.06 • Alla Scoperta della Liguria € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostoni di Pane Nero con Tapenade, Insalatina Novella al Limone e Spicchi di Ricotta al 
Forno, Acciughe al Verde, Olive Taggiasche e Schiacciata Ligure • Tagliolini di Pasta Fresca 
al Pesto di Basilico con Patate e Fagiolini • Cima di Vitellone alla Genovese con Contorno 
di Patate e Verdure • Torta alla Ricotta e Pinoli
16.06 • Serata della Griglia € 25 
Spiedini di Verdure e Toma, Pagnotta Farcita e Salumi Misti sul Tagliere • Costine di Maiale, 
Mini Hamburger, Salsiccette, Verdure e Patate Cotti su Fuoco a Legna • Panna Fresca e Fragole

I Venerdì d’Estate 
La sera del 23 giugno la nostra Sala Ristorante non è disponibile; 
le Serate Enogastronomiche riprendono venerdì 30 con la Serata Spagnola! 
30.06 • Serata Spagnola € 25 
Sangria e Bocadillos, Prosciutto Crudo e Insalate a Buffet • Gran Portata di Paella alla 
Valenciana con Carne e Pesce • Coppa di Gelato e Panna
07.07 • Serata Country € 25 
Buffet di Salumi Misti e Pizzette, Insalate e Verdure • Misto di Costine e Salamini, 
Spiedini di Carne e Verdure, Melanzane, Zucchine e Peperoni Cotti sul Braciere • Panna 
Cotta ai Mirtilli
14.07 • Serata “Viva Mexico!” € 25 
Tacos con Salsa Cruda, Salame Piccante, Quesadillas, Insalata di Mais e Frijoles • Fajitas 
di Manzo e Pollo con Guacamole, Chiplote e Tortillas, Spiedini di Verdure e Fagioli 
Tradizionali • Brownies con Gelato alla Vaniglia
21.07 • Serata del Lago Maggiore € 30 
Trota Fumè su Pane Nero Tostato, Tagliata di Salmone alle Erbe • Risotto al Pesce Persico 
e Fiori di Zucca • Filetto di Lavarello in Crosta di Pinoli, con Contorno di Patate al 
Prezzemolo e Verdure Grigliate • Crostata con Crema al Limone
28.07 • Serata Western € 25 
Buffet di Insalate e Verdure, Bacon, Mais e Pomodori • Steak di Manzo con Salsa 
Barbecue, Pannocchie al Burro Fuso, Fagioli Rossi Stufati e Patatine • Torta al Cioccolato
04.08 • Serata “A Tutta Birra!” € 25 
In collaborazione con Oscella Bibite - Domodossola
Antipasto Assortito di Salumi e Formaggi alla Moda del Mastro Birraio • Tagliatelle di 
Pasta Fresca allo Speck e Trevisana Sfumate alla Birra Rossa • Stinco di Maialino con 
Cavolo Stufato e Purè di Patate • Tiramisù alla Birra Scura
11.08 • Una Sera d’Agosto in Fattoria € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Valfieri di Costigliole d’Asti
Tartelle di Polenta con Crema di Funghi, Crostini di Pane alle Noci con Burro dell’Alpe 
e Menta, Bagna Cauda con Verdure • Risotto al Barolo, Agnolotti al Sugo d’Arrosto 
Saccoccia di Vitello Ripiena con Finocchi alla Piemontese • Coppa Gelato
18.08 • Serata della Brace € 25 
Spiedini di Verdure, Insalatina Caprese, Tagliere di Salumi della Fattoria a Buffet 
Verzini, Costine e Galletto con Patate e Verdure Cotte alla Brace • Torta all’Ananas
25.08 • Alla Scoperta della Lombardia €  30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini delle Cantine Riccardi di Montescano (PV)
Salumi e Verdure alla Moda della Corte • Risotto alla Milanese • Ossibuchi di Vitello 
accompagnati da Tartelle di Polenta • Ciambella di Meliga

01.09 • Serata Argentina € 25 
Verdure Ripiene, Salumi ed Insalate a Buffet • Parrilla d’Agnello, Manzo e Salsiccia
Patate e Verdure Grigliate • Coppa Gelato alle Banane e Cioccolato
08.09 • Alla Scoperta della Toscana € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostino Toscano, Gran Tagliere di Salumi del Norcino, Acciughe con Cipolline • Pici 
Cacio e Pepe • Bocconcini di Cinghialotto Sfumati al Rosso Toscano, Patate Dorate 
e Verdure • Cantucci
15.09 • Serata del Buon Bollito Fumante € 25 
Buffet di Insalate Miste e Bruschette • Grattini in Brodo • I Cinque Tagli del Bollito 
Misto alla Piemontese (Gallina, Reale di Manzo, Lingua di Vitello, Cotechino, 
Testina di Vitello) con le loro Verdure accompagnati da Salsa Verde, Salsa al Rafano 
e Mostarda di Frutta • Macedonia di Frutta di Stagione

I Venerdì d’Autunno 
22.09 • Serata Tipica Piemontese € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Marchesi di Barolo in Barolo
Vitello Tonnato, Bruschetta di Pane Nero e Acciughe Dissalate all’Olio e Prezzemolo, 
Salame di Corte e Pancetta, Insalatina di Fagioli e Nervetti • Tagliolini di Pasta 
Fresca al Ragù di Manzo Piemontese • Tagliata di Vitellone Piemontese, Patate 
Dorate e Verdure • Bonet 
29.09 • Serata della Polenta € 25 
Tagliere di Salumi e Verdure della Fattoria • Bocconcini di Vitellone Stufati, Faraona 
alla Crema, Verzini alla Griglia, Gorgonzola accompagnati da Polenta Cotta su Fuoco 
a Legna • Macedonia di Frutta Fresca 
06.10 • Serata dell’Ossola € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Garrone - Domodossola
Presentazione con diapositive del “Parco Nazionale Valgrande” e 
osservazione dei Rapaci Notturni a cura delle guide naturalistiche 
Chiara e Pietro
Bruschetta di Segale al Lardo, Tagliere di Salumi Tipici Ossolani, Frittatine alle 
Erbette • Gnocchetti di Castagne alla Fonduta • Filetto di Maiale con Crema alle 
Castagne, Polenta Fritta e Patate Dorate • Salame al Cioccolato
13.10 • Serata dell’Oca € 25 
Fantasia di Salumi d’Oca, Frittatina e Verdure all’Agretto • Risotto al Ragù d’Oca e 
Salsiccia • Oca Farcita accompagnata da Verdure Brasate e Patate Dorate • Crème 
Caramel

P E R  I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O T A Z I O N I
Tel. 0323.556510 - 0323.502879 - 335.6442859 - 338.9281448

www.ilmonterosso.it - info@ilmonterosso.it
Chiuso il Lunedì - Consigliata la Prenotazione

Per rimanere sempre aggiornati sulle nostre iniziative 
iscrivetevi gratuitamente alla newsletter sul sito internet: 

www.ilmonterosso.it 
Naturalmente non siamo aperti soltanto il venerdì sera....

Al Monterosso potrete anche gustare le fantastiche 
grigliate di carne cotta alla brace di carbone!

Le Carni: Grigliata Mista, Galletto Ruspante, Tagliata della Casa, 
Spiedino di Carne Mista, Costine di Maiale, Costata di Manzo, 

Costolette di Agnello al Timo 
....e i loro Contorni: Patate al Fuoco di Brace, Tomino su Verdure 

Brasate, Pannocchietta Grigliata, Verdure Miste

Fidelizzati con noi... 
Richiedi la tua FIDELITY CARD 

 ogni 10 pasti 1 è in omaggio!

   il bicchiere: nel menù sono compresi 
1/4 di vino o una birra ed acqua minerale

   l’asterisco: serate speciali
Il prezzo comprende la degustazione vini

La nostra Azienda Agritu-
ristica si trova sulla collina 
denominata “Monterosso”, 
che domina la città di Ver-
bania e da cui si gode un 
meraviglioso panorama a 
360 gradi sulla regione del 
Lago Maggiore e zone limi-
trofe. Percorrendo la strada che da Pallanza conduce al Mon-
terosso si attraversa un prezioso e suggestivo bosco di faggi.

L’Agriturismo Monterosso si estende 
su 25 ettari di terreno destinati a bo-
sco, prato, orto e frutteto; i percorsi 
interni (Sentiero dei Faggi e Sentiero 
delle Ginestre) portano inoltre al con-
tatto diretto con i nostri animali: caval-
li, pony, bovini, suini, caprette, galline.
Nell’edificio principale, caratterizzato 
dalla suggestiva torretta panoramica, 
si trovano la reception, alcune camere, 

il bar e la luminosa sala ristorante dove potrete apprezzare 
la genuinità e la qualità della nostra cucina, anche in occasio-
ne di banchetti e cerimonie. 
All’interno di case coloniche 
interamente recuperate sono 
state ricavate altre came-
re ed alcuni appartamenti.
L’Agriturismo Monteros-
so rappresenta dunque la 
soluzione ideale per fami-
glie con bambini e per coloro che desiderano trascorrere 
qualche giorno in completo relax, lontano dalle metropoli e 

dal loro inquinamento.
Vi aspettiamo quindi per 
aiutarvi a recuperare un 
rapporto autentico con 
la natura e vi invitiamo 
a consultare subito il no-
stro rinnovato sito web 
www.ilmonterosso.it 

Benvenuti al Monterosso!!!
20.10 • Serata Tipica Novarese € 30 
In abbinamento con i Vini Classici delle Cantine Cantalupo Ghemme
Insalatina Delicata con Pere Pancetta Affumicata e Nocciole, Crostone di Pane 
con Cavolo Rosso e Formaggio, Cipolline in Agrodolce, Cotechino in Camicia e 
Sanguinaccio Cotto • La Classica Paniscia Novarese • Stufato d’Asino, Polenta con 
Zola Piccante, Contorno Misti • Gelato con Mela Caramellata Flambé
27.10 • Serata della Cassoeula € 25 
Antipasti Misti dal Buffet • Ravioli di Brasato • Gran Piatto di Cassoeula alla 
Lombarda accompagnato da Polenta Fumante • Torta alle Noci
03.11 • Gran Finale delle Serate Enogastronomiche 2017 € 25 
Degustazione di Salumi, Formaggi, Vini e Prodotti Tipici delle 
Nostre Valli

.. e arrivederci alla prossima edizione !!!

20a Edizione

VERBANIA
Via Lamarmora, 17
tel. 333.6437362 - verbania@fitexpress.it - www.fitexpress.it

Viale Azari 79 - Verbania
Tel. 0323 505285

enoteca.paolo@libero.it
    Enoteca La Ragion Pura

VINI - BIRRE - DISTILLATI
shop: www.enjoeat.eu 

Via 42 Martiri, 110 - Verbania
Tel. 340 0792501

Enjoeat.eu

MERCATINO DI USATO 
EPOCA - VINTAGE

gardenpoint.fs@libero.it 
Tel. 0323 505462

tesori.soffi tta@libero.it
Tel. 392 6276753

Corso Nazioni Unite 44 - Verbania Suna (VB) - 28925

L’ULTIMO GIOVEDÌ DEL MESE 
è una simpatica novità, nata su brillante idea dell’amico 
Martino, e vede la collaborazione tra il nostro Agriturismo e 
due aziende locali: EnjoEat Il Negozio di Prelibatezze Regionali 
Italiane e La Ragion Pura Wine Gallery. Il sommelier profes-
sionista Paolo illustrerà l’abbinamento tra cibo e vino, mentre 
Manuela e Alessandro di EnjoEat racconteranno la storia di ogni 
portata frutto della loro ricerca, di come gustarla al meglio, di 
chi e come la produce e perchè è un’eccellenza della specifica re-
gione protagonista della serata. Al termine di queste cene vera-
mente speciali verrà raccolto il giudizio dei partecipanti!!!

SCOPRITE SUBITO IL CALENDARIO DEGLI EVENTI SUL SITO    
www.ultimogiovedi.it
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Il Monterosso - Serate Enogastronomiche - Programma 2017
I Venerdì di Primavera 

21.04 • Serata dei Carciofi € 25 
Insalatina di Carciofi con Pere e Nocciole, Tortino Farcito alla Toma, Carpaccio di Vitellone 
alla Tagliata di Carciofi • Risottino ai Cuori di Carciofo Sfumato al Riesling • Tasca di Vitello 
Farcita su Fondo di Panna e Polpettine di Patate • Sorbetto Delicato al Limone
28.04 • Serata delle Lumache € 30  
Lumache alla Bourguignonne, Torta Salata alle Lumache, Verdure ed Insalate a Buffet 
Risotto all’Onda alle Lumache • Lumache e Funghi Cotti nel Coccio, Crostoni di Polenta 
alla Griglia • Crostata agli Agrumi 
05.05 • Alla Scoperta della Romagna € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Presentazione del volume Il Coda Rossa dalla Leggenda alla Storia a cura di Pietro Pisano
Piadina Romagnola con Salumi e Squaquerone, Sott’Oli di Stagione • Lasagne Classiche 
al Ragù • Faraona alle Olive, Patate Dorate e Verdure • Torta alle Mele 
12.05 • Serata degli Asparagi € 25 
Asparagi Gratinati con Uova, Torta Salata agli Asparagi e Champignons • Risotto alle 
Punte d’Asparagi e Cubetti di Salmone • Tagliata di Vitello con Asparagi e Spicchi di Patate 
al Timo • Fragole con Panna Montata
19.05 • Serata delle Fragole € 25 
Insalatina Novella, Robiola e Fragole all’Aceto Balsamico, Crudo di Parma e Trancetti di 
Insalata Belga in Rosa, Frittatine Saporite • Risotto alle Fragole e Mascarpone • Faraona 
Dorata alle Fragole Sfumata al Vermentino • Tiramisù alle Fragole
26.05 • Serata del Merluzzo € 25 
Merluzzo Mantecato su Crostoni di Pan Brioche, Pinzimonio con Crudité di Stagione 
Mantecato di Riso con Straccetti di Merluzzo • Merluzzo al Forno con Cipolle e Pomodori, 
Patate Stufate • Coppa Gelato al Limone e Vodka
02.06 • Serata del Churrasco (Cottura Tipica allo Spiedo) € 25 
Salumi e Verdure al Buffet • Insalata di Pasta Tricolore • Coppa di Maialino, Salsicce, Scamone 
Cotti allo Spiedo e accompagnati da Verdure e Riso Pilaf • Ananas Fresco al Maraschino 
09.06 • Alla Scoperta della Liguria € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostoni di Pane Nero con Tapenade, Insalatina Novella al Limone e Spicchi di Ricotta al 
Forno, Acciughe al Verde, Olive Taggiasche e Schiacciata Ligure • Tagliolini di Pasta Fresca 
al Pesto di Basilico con Patate e Fagiolini • Cima di Vitellone alla Genovese con Contorno 
di Patate e Verdure • Torta alla Ricotta e Pinoli
16.06 • Serata della Griglia € 25 
Spiedini di Verdure e Toma, Pagnotta Farcita e Salumi Misti sul Tagliere • Costine di Maiale, 
Mini Hamburger, Salsiccette, Verdure e Patate Cotti su Fuoco a Legna • Panna Fresca e Fragole

I Venerdì d’Estate 
La sera del 23 giugno la nostra Sala Ristorante non è disponibile; 
le Serate Enogastronomiche riprendono venerdì 30 con la Serata Spagnola! 
30.06 • Serata Spagnola € 25 
Sangria e Bocadillos, Prosciutto Crudo e Insalate a Buffet • Gran Portata di Paella alla 
Valenciana con Carne e Pesce • Coppa di Gelato e Panna
07.07 • Serata Country € 25 
Buffet di Salumi Misti e Pizzette, Insalate e Verdure • Misto di Costine e Salamini, 
Spiedini di Carne e Verdure, Melanzane, Zucchine e Peperoni Cotti sul Braciere • Panna 
Cotta ai Mirtilli
14.07 • Serata “Viva Mexico!” € 25 
Tacos con Salsa Cruda, Salame Piccante, Quesadillas, Insalata di Mais e Frijoles • Fajitas 
di Manzo e Pollo con Guacamole, Chiplote e Tortillas, Spiedini di Verdure e Fagioli 
Tradizionali • Brownies con Gelato alla Vaniglia
21.07 • Serata del Lago Maggiore € 30 
Trota Fumè su Pane Nero Tostato, Tagliata di Salmone alle Erbe • Risotto al Pesce Persico 
e Fiori di Zucca • Filetto di Lavarello in Crosta di Pinoli, con Contorno di Patate al 
Prezzemolo e Verdure Grigliate • Crostata con Crema al Limone
28.07 • Serata Western € 25 
Buffet di Insalate e Verdure, Bacon, Mais e Pomodori • Steak di Manzo con Salsa 
Barbecue, Pannocchie al Burro Fuso, Fagioli Rossi Stufati e Patatine • Torta al Cioccolato
04.08 • Serata “A Tutta Birra!” € 25 
In collaborazione con Oscella Bibite - Domodossola
Antipasto Assortito di Salumi e Formaggi alla Moda del Mastro Birraio • Tagliatelle di 
Pasta Fresca allo Speck e Trevisana Sfumate alla Birra Rossa • Stinco di Maialino con 
Cavolo Stufato e Purè di Patate • Tiramisù alla Birra Scura
11.08 • Una Sera d’Agosto in Fattoria € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Valfieri di Costigliole d’Asti
Tartelle di Polenta con Crema di Funghi, Crostini di Pane alle Noci con Burro dell’Alpe 
e Menta, Bagna Cauda con Verdure • Risotto al Barolo, Agnolotti al Sugo d’Arrosto 
Saccoccia di Vitello Ripiena con Finocchi alla Piemontese • Coppa Gelato
18.08 • Serata della Brace € 25 
Spiedini di Verdure, Insalatina Caprese, Tagliere di Salumi della Fattoria a Buffet 
Verzini, Costine e Galletto con Patate e Verdure Cotte alla Brace • Torta all’Ananas
25.08 • Alla Scoperta della Lombardia €  30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini delle Cantine Riccardi di Montescano (PV)
Salumi e Verdure alla Moda della Corte • Risotto alla Milanese • Ossibuchi di Vitello 
accompagnati da Tartelle di Polenta • Ciambella di Meliga

01.09 • Serata Argentina € 25 
Verdure Ripiene, Salumi ed Insalate a Buffet • Parrilla d’Agnello, Manzo e Salsiccia
Patate e Verdure Grigliate • Coppa Gelato alle Banane e Cioccolato
08.09 • Alla Scoperta della Toscana € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostino Toscano, Gran Tagliere di Salumi del Norcino, Acciughe con Cipolline • Pici 
Cacio e Pepe • Bocconcini di Cinghialotto Sfumati al Rosso Toscano, Patate Dorate 
e Verdure • Cantucci
15.09 • Serata del Buon Bollito Fumante € 25 
Buffet di Insalate Miste e Bruschette • Grattini in Brodo • I Cinque Tagli del Bollito 
Misto alla Piemontese (Gallina, Reale di Manzo, Lingua di Vitello, Cotechino, 
Testina di Vitello) con le loro Verdure accompagnati da Salsa Verde, Salsa al Rafano 
e Mostarda di Frutta • Macedonia di Frutta di Stagione

I Venerdì d’Autunno 
22.09 • Serata Tipica Piemontese € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Marchesi di Barolo in Barolo
Vitello Tonnato, Bruschetta di Pane Nero e Acciughe Dissalate all’Olio e Prezzemolo, 
Salame di Corte e Pancetta, Insalatina di Fagioli e Nervetti • Tagliolini di Pasta 
Fresca al Ragù di Manzo Piemontese • Tagliata di Vitellone Piemontese, Patate 
Dorate e Verdure • Bonet 
29.09 • Serata della Polenta € 25 
Tagliere di Salumi e Verdure della Fattoria • Bocconcini di Vitellone Stufati, Faraona 
alla Crema, Verzini alla Griglia, Gorgonzola accompagnati da Polenta Cotta su Fuoco 
a Legna • Macedonia di Frutta Fresca 
06.10 • Serata dell’Ossola € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Garrone - Domodossola
Presentazione con diapositive del “Parco Nazionale Valgrande” e 
osservazione dei Rapaci Notturni a cura delle guide naturalistiche 
Chiara e Pietro
Bruschetta di Segale al Lardo, Tagliere di Salumi Tipici Ossolani, Frittatine alle 
Erbette • Gnocchetti di Castagne alla Fonduta • Filetto di Maiale con Crema alle 
Castagne, Polenta Fritta e Patate Dorate • Salame al Cioccolato
13.10 • Serata dell’Oca € 25 
Fantasia di Salumi d’Oca, Frittatina e Verdure all’Agretto • Risotto al Ragù d’Oca e 
Salsiccia • Oca Farcita accompagnata da Verdure Brasate e Patate Dorate • Crème 
Caramel

P E R  I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O T A Z I O N I
Tel. 0323.556510 - 0323.502879 - 335.6442859 - 338.9281448

www.ilmonterosso.it - info@ilmonterosso.it
Chiuso il Lunedì - Consigliata la Prenotazione

Per rimanere sempre aggiornati sulle nostre iniziative 
iscrivetevi gratuitamente alla newsletter sul sito internet: 

www.ilmonterosso.it 
Naturalmente non siamo aperti soltanto il venerdì sera....

Al Monterosso potrete anche gustare le fantastiche 
grigliate di carne cotta alla brace di carbone!

Le Carni: Grigliata Mista, Galletto Ruspante, Tagliata della Casa, 
Spiedino di Carne Mista, Costine di Maiale, Costata di Manzo, 

Costolette di Agnello al Timo 
....e i loro Contorni: Patate al Fuoco di Brace, Tomino su Verdure 

Brasate, Pannocchietta Grigliata, Verdure Miste

Fidelizzati con noi... 
Richiedi la tua FIDELITY CARD 

 ogni 10 pasti 1 è in omaggio!

   il bicchiere: nel menù sono compresi 
1/4 di vino o una birra ed acqua minerale

   l’asterisco: serate speciali
Il prezzo comprende la degustazione vini

La nostra Azienda Agritu-
ristica si trova sulla collina 
denominata “Monterosso”, 
che domina la città di Ver-
bania e da cui si gode un 
meraviglioso panorama a 
360 gradi sulla regione del 
Lago Maggiore e zone limi-
trofe. Percorrendo la strada che da Pallanza conduce al Mon-
terosso si attraversa un prezioso e suggestivo bosco di faggi.

L’Agriturismo Monterosso si estende 
su 25 ettari di terreno destinati a bo-
sco, prato, orto e frutteto; i percorsi 
interni (Sentiero dei Faggi e Sentiero 
delle Ginestre) portano inoltre al con-
tatto diretto con i nostri animali: caval-
li, pony, bovini, suini, caprette, galline.
Nell’edificio principale, caratterizzato 
dalla suggestiva torretta panoramica, 
si trovano la reception, alcune camere, 

il bar e la luminosa sala ristorante dove potrete apprezzare 
la genuinità e la qualità della nostra cucina, anche in occasio-
ne di banchetti e cerimonie. 
All’interno di case coloniche 
interamente recuperate sono 
state ricavate altre came-
re ed alcuni appartamenti.
L’Agriturismo Monteros-
so rappresenta dunque la 
soluzione ideale per fami-
glie con bambini e per coloro che desiderano trascorrere 
qualche giorno in completo relax, lontano dalle metropoli e 

dal loro inquinamento.
Vi aspettiamo quindi per 
aiutarvi a recuperare un 
rapporto autentico con 
la natura e vi invitiamo 
a consultare subito il no-
stro rinnovato sito web 
www.ilmonterosso.it 

Benvenuti al Monterosso!!!
20.10 • Serata Tipica Novarese € 30 
In abbinamento con i Vini Classici delle Cantine Cantalupo Ghemme
Insalatina Delicata con Pere Pancetta Affumicata e Nocciole, Crostone di Pane 
con Cavolo Rosso e Formaggio, Cipolline in Agrodolce, Cotechino in Camicia e 
Sanguinaccio Cotto • La Classica Paniscia Novarese • Stufato d’Asino, Polenta con 
Zola Piccante, Contorno Misti • Gelato con Mela Caramellata Flambé
27.10 • Serata della Cassoeula € 25 
Antipasti Misti dal Buffet • Ravioli di Brasato • Gran Piatto di Cassoeula alla 
Lombarda accompagnato da Polenta Fumante • Torta alle Noci
03.11 • Gran Finale delle Serate Enogastronomiche 2017 € 25 
Degustazione di Salumi, Formaggi, Vini e Prodotti Tipici delle 
Nostre Valli

.. e arrivederci alla prossima edizione !!!

20a Edizione

VERBANIA
Via Lamarmora, 17
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shop: www.enjoeat.eu 

Via 42 Martiri, 110 - Verbania
Tel. 340 0792501

Enjoeat.eu

MERCATINO DI USATO 
EPOCA - VINTAGE

gardenpoint.fs@libero.it 
Tel. 0323 505462

tesori.soffi tta@libero.it
Tel. 392 6276753

Corso Nazioni Unite 44 - Verbania Suna (VB) - 28925

L’ULTIMO GIOVEDÌ DEL MESE 
è una simpatica novità, nata su brillante idea dell’amico 
Martino, e vede la collaborazione tra il nostro Agriturismo e 
due aziende locali: EnjoEat Il Negozio di Prelibatezze Regionali 
Italiane e La Ragion Pura Wine Gallery. Il sommelier profes-
sionista Paolo illustrerà l’abbinamento tra cibo e vino, mentre 
Manuela e Alessandro di EnjoEat racconteranno la storia di ogni 
portata frutto della loro ricerca, di come gustarla al meglio, di 
chi e come la produce e perchè è un’eccellenza della specifica re-
gione protagonista della serata. Al termine di queste cene vera-
mente speciali verrà raccolto il giudizio dei partecipanti!!!

SCOPRITE SUBITO IL CALENDARIO DEGLI EVENTI SUL SITO    
www.ultimogiovedi.it
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Il Monterosso - Serate Enogastronomiche - Programma 2017
I Venerdì di Primavera 

21.04 • Serata dei Carciofi € 25 
Insalatina di Carciofi con Pere e Nocciole, Tortino Farcito alla Toma, Carpaccio di Vitellone 
alla Tagliata di Carciofi • Risottino ai Cuori di Carciofo Sfumato al Riesling • Tasca di Vitello 
Farcita su Fondo di Panna e Polpettine di Patate • Sorbetto Delicato al Limone
28.04 • Serata delle Lumache € 30  
Lumache alla Bourguignonne, Torta Salata alle Lumache, Verdure ed Insalate a Buffet 
Risotto all’Onda alle Lumache • Lumache e Funghi Cotti nel Coccio, Crostoni di Polenta 
alla Griglia • Crostata agli Agrumi 
05.05 • Alla Scoperta della Romagna € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Presentazione del volume Il Coda Rossa dalla Leggenda alla Storia a cura di Pietro Pisano
Piadina Romagnola con Salumi e Squaquerone, Sott’Oli di Stagione • Lasagne Classiche 
al Ragù • Faraona alle Olive, Patate Dorate e Verdure • Torta alle Mele 
12.05 • Serata degli Asparagi € 25 
Asparagi Gratinati con Uova, Torta Salata agli Asparagi e Champignons • Risotto alle 
Punte d’Asparagi e Cubetti di Salmone • Tagliata di Vitello con Asparagi e Spicchi di Patate 
al Timo • Fragole con Panna Montata
19.05 • Serata delle Fragole € 25 
Insalatina Novella, Robiola e Fragole all’Aceto Balsamico, Crudo di Parma e Trancetti di 
Insalata Belga in Rosa, Frittatine Saporite • Risotto alle Fragole e Mascarpone • Faraona 
Dorata alle Fragole Sfumata al Vermentino • Tiramisù alle Fragole
26.05 • Serata del Merluzzo € 25 
Merluzzo Mantecato su Crostoni di Pan Brioche, Pinzimonio con Crudité di Stagione 
Mantecato di Riso con Straccetti di Merluzzo • Merluzzo al Forno con Cipolle e Pomodori, 
Patate Stufate • Coppa Gelato al Limone e Vodka
02.06 • Serata del Churrasco (Cottura Tipica allo Spiedo) € 25 
Salumi e Verdure al Buffet • Insalata di Pasta Tricolore • Coppa di Maialino, Salsicce, Scamone 
Cotti allo Spiedo e accompagnati da Verdure e Riso Pilaf • Ananas Fresco al Maraschino 
09.06 • Alla Scoperta della Liguria € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostoni di Pane Nero con Tapenade, Insalatina Novella al Limone e Spicchi di Ricotta al 
Forno, Acciughe al Verde, Olive Taggiasche e Schiacciata Ligure • Tagliolini di Pasta Fresca 
al Pesto di Basilico con Patate e Fagiolini • Cima di Vitellone alla Genovese con Contorno 
di Patate e Verdure • Torta alla Ricotta e Pinoli
16.06 • Serata della Griglia € 25 
Spiedini di Verdure e Toma, Pagnotta Farcita e Salumi Misti sul Tagliere • Costine di Maiale, 
Mini Hamburger, Salsiccette, Verdure e Patate Cotti su Fuoco a Legna • Panna Fresca e Fragole

I Venerdì d’Estate 
La sera del 23 giugno la nostra Sala Ristorante non è disponibile; 
le Serate Enogastronomiche riprendono venerdì 30 con la Serata Spagnola! 
30.06 • Serata Spagnola € 25 
Sangria e Bocadillos, Prosciutto Crudo e Insalate a Buffet • Gran Portata di Paella alla 
Valenciana con Carne e Pesce • Coppa di Gelato e Panna
07.07 • Serata Country € 25 
Buffet di Salumi Misti e Pizzette, Insalate e Verdure • Misto di Costine e Salamini, 
Spiedini di Carne e Verdure, Melanzane, Zucchine e Peperoni Cotti sul Braciere • Panna 
Cotta ai Mirtilli
14.07 • Serata “Viva Mexico!” € 25 
Tacos con Salsa Cruda, Salame Piccante, Quesadillas, Insalata di Mais e Frijoles • Fajitas 
di Manzo e Pollo con Guacamole, Chiplote e Tortillas, Spiedini di Verdure e Fagioli 
Tradizionali • Brownies con Gelato alla Vaniglia
21.07 • Serata del Lago Maggiore € 30 
Trota Fumè su Pane Nero Tostato, Tagliata di Salmone alle Erbe • Risotto al Pesce Persico 
e Fiori di Zucca • Filetto di Lavarello in Crosta di Pinoli, con Contorno di Patate al 
Prezzemolo e Verdure Grigliate • Crostata con Crema al Limone
28.07 • Serata Western € 25 
Buffet di Insalate e Verdure, Bacon, Mais e Pomodori • Steak di Manzo con Salsa 
Barbecue, Pannocchie al Burro Fuso, Fagioli Rossi Stufati e Patatine • Torta al Cioccolato
04.08 • Serata “A Tutta Birra!” € 25 
In collaborazione con Oscella Bibite - Domodossola
Antipasto Assortito di Salumi e Formaggi alla Moda del Mastro Birraio • Tagliatelle di 
Pasta Fresca allo Speck e Trevisana Sfumate alla Birra Rossa • Stinco di Maialino con 
Cavolo Stufato e Purè di Patate • Tiramisù alla Birra Scura
11.08 • Una Sera d’Agosto in Fattoria € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Valfieri di Costigliole d’Asti
Tartelle di Polenta con Crema di Funghi, Crostini di Pane alle Noci con Burro dell’Alpe 
e Menta, Bagna Cauda con Verdure • Risotto al Barolo, Agnolotti al Sugo d’Arrosto 
Saccoccia di Vitello Ripiena con Finocchi alla Piemontese • Coppa Gelato
18.08 • Serata della Brace € 25 
Spiedini di Verdure, Insalatina Caprese, Tagliere di Salumi della Fattoria a Buffet 
Verzini, Costine e Galletto con Patate e Verdure Cotte alla Brace • Torta all’Ananas
25.08 • Alla Scoperta della Lombardia €  30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini delle Cantine Riccardi di Montescano (PV)
Salumi e Verdure alla Moda della Corte • Risotto alla Milanese • Ossibuchi di Vitello 
accompagnati da Tartelle di Polenta • Ciambella di Meliga

01.09 • Serata Argentina € 25 
Verdure Ripiene, Salumi ed Insalate a Buffet • Parrilla d’Agnello, Manzo e Salsiccia
Patate e Verdure Grigliate • Coppa Gelato alle Banane e Cioccolato
08.09 • Alla Scoperta della Toscana € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostino Toscano, Gran Tagliere di Salumi del Norcino, Acciughe con Cipolline • Pici 
Cacio e Pepe • Bocconcini di Cinghialotto Sfumati al Rosso Toscano, Patate Dorate 
e Verdure • Cantucci
15.09 • Serata del Buon Bollito Fumante € 25 
Buffet di Insalate Miste e Bruschette • Grattini in Brodo • I Cinque Tagli del Bollito 
Misto alla Piemontese (Gallina, Reale di Manzo, Lingua di Vitello, Cotechino, 
Testina di Vitello) con le loro Verdure accompagnati da Salsa Verde, Salsa al Rafano 
e Mostarda di Frutta • Macedonia di Frutta di Stagione

I Venerdì d’Autunno 
22.09 • Serata Tipica Piemontese € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Marchesi di Barolo in Barolo
Vitello Tonnato, Bruschetta di Pane Nero e Acciughe Dissalate all’Olio e Prezzemolo, 
Salame di Corte e Pancetta, Insalatina di Fagioli e Nervetti • Tagliolini di Pasta 
Fresca al Ragù di Manzo Piemontese • Tagliata di Vitellone Piemontese, Patate 
Dorate e Verdure • Bonet 
29.09 • Serata della Polenta € 25 
Tagliere di Salumi e Verdure della Fattoria • Bocconcini di Vitellone Stufati, Faraona 
alla Crema, Verzini alla Griglia, Gorgonzola accompagnati da Polenta Cotta su Fuoco 
a Legna • Macedonia di Frutta Fresca 
06.10 • Serata dell’Ossola € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Garrone - Domodossola
Presentazione con diapositive del “Parco Nazionale Valgrande” e 
osservazione dei Rapaci Notturni a cura delle guide naturalistiche 
Chiara e Pietro
Bruschetta di Segale al Lardo, Tagliere di Salumi Tipici Ossolani, Frittatine alle 
Erbette • Gnocchetti di Castagne alla Fonduta • Filetto di Maiale con Crema alle 
Castagne, Polenta Fritta e Patate Dorate • Salame al Cioccolato
13.10 • Serata dell’Oca € 25 
Fantasia di Salumi d’Oca, Frittatina e Verdure all’Agretto • Risotto al Ragù d’Oca e 
Salsiccia • Oca Farcita accompagnata da Verdure Brasate e Patate Dorate • Crème 
Caramel

P E R  I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O T A Z I O N I
Tel. 0323.556510 - 0323.502879 - 335.6442859 - 338.9281448

www.ilmonterosso.it - info@ilmonterosso.it
Chiuso il Lunedì - Consigliata la Prenotazione

Per rimanere sempre aggiornati sulle nostre iniziative 
iscrivetevi gratuitamente alla newsletter sul sito internet: 

www.ilmonterosso.it 
Naturalmente non siamo aperti soltanto il venerdì sera....

Al Monterosso potrete anche gustare le fantastiche 
grigliate di carne cotta alla brace di carbone!

Le Carni: Grigliata Mista, Galletto Ruspante, Tagliata della Casa, 
Spiedino di Carne Mista, Costine di Maiale, Costata di Manzo, 

Costolette di Agnello al Timo 
....e i loro Contorni: Patate al Fuoco di Brace, Tomino su Verdure 

Brasate, Pannocchietta Grigliata, Verdure Miste

Fidelizzati con noi... 
Richiedi la tua FIDELITY CARD 

 ogni 10 pasti 1 è in omaggio!

   il bicchiere: nel menù sono compresi 
1/4 di vino o una birra ed acqua minerale

   l’asterisco: serate speciali
Il prezzo comprende la degustazione vini

La nostra Azienda Agritu-
ristica si trova sulla collina 
denominata “Monterosso”, 
che domina la città di Ver-
bania e da cui si gode un 
meraviglioso panorama a 
360 gradi sulla regione del 
Lago Maggiore e zone limi-
trofe. Percorrendo la strada che da Pallanza conduce al Mon-
terosso si attraversa un prezioso e suggestivo bosco di faggi.

L’Agriturismo Monterosso si estende 
su 25 ettari di terreno destinati a bo-
sco, prato, orto e frutteto; i percorsi 
interni (Sentiero dei Faggi e Sentiero 
delle Ginestre) portano inoltre al con-
tatto diretto con i nostri animali: caval-
li, pony, bovini, suini, caprette, galline.
Nell’edificio principale, caratterizzato 
dalla suggestiva torretta panoramica, 
si trovano la reception, alcune camere, 

il bar e la luminosa sala ristorante dove potrete apprezzare 
la genuinità e la qualità della nostra cucina, anche in occasio-
ne di banchetti e cerimonie. 
All’interno di case coloniche 
interamente recuperate sono 
state ricavate altre came-
re ed alcuni appartamenti.
L’Agriturismo Monteros-
so rappresenta dunque la 
soluzione ideale per fami-
glie con bambini e per coloro che desiderano trascorrere 
qualche giorno in completo relax, lontano dalle metropoli e 

dal loro inquinamento.
Vi aspettiamo quindi per 
aiutarvi a recuperare un 
rapporto autentico con 
la natura e vi invitiamo 
a consultare subito il no-
stro rinnovato sito web 
www.ilmonterosso.it 

Benvenuti al Monterosso!!!
20.10 • Serata Tipica Novarese € 30 
In abbinamento con i Vini Classici delle Cantine Cantalupo Ghemme
Insalatina Delicata con Pere Pancetta Affumicata e Nocciole, Crostone di Pane 
con Cavolo Rosso e Formaggio, Cipolline in Agrodolce, Cotechino in Camicia e 
Sanguinaccio Cotto • La Classica Paniscia Novarese • Stufato d’Asino, Polenta con 
Zola Piccante, Contorno Misti • Gelato con Mela Caramellata Flambé
27.10 • Serata della Cassoeula € 25 
Antipasti Misti dal Buffet • Ravioli di Brasato • Gran Piatto di Cassoeula alla 
Lombarda accompagnato da Polenta Fumante • Torta alle Noci
03.11 • Gran Finale delle Serate Enogastronomiche 2017 € 25 
Degustazione di Salumi, Formaggi, Vini e Prodotti Tipici delle 
Nostre Valli

.. e arrivederci alla prossima edizione !!!

20a Edizione

VERBANIA
Via Lamarmora, 17
tel. 333.6437362 - verbania@fitexpress.it - www.fitexpress.it

Viale Azari 79 - Verbania
Tel. 0323 505285

enoteca.paolo@libero.it
    Enoteca La Ragion Pura

VINI - BIRRE - DISTILLATI
shop: www.enjoeat.eu 

Via 42 Martiri, 110 - Verbania
Tel. 340 0792501

Enjoeat.eu

MERCATINO DI USATO 
EPOCA - VINTAGE

gardenpoint.fs@libero.it 
Tel. 0323 505462

tesori.soffi tta@libero.it
Tel. 392 6276753

Corso Nazioni Unite 44 - Verbania Suna (VB) - 28925

L’ULTIMO GIOVEDÌ DEL MESE 
è una simpatica novità, nata su brillante idea dell’amico 
Martino, e vede la collaborazione tra il nostro Agriturismo e 
due aziende locali: EnjoEat Il Negozio di Prelibatezze Regionali 
Italiane e La Ragion Pura Wine Gallery. Il sommelier profes-
sionista Paolo illustrerà l’abbinamento tra cibo e vino, mentre 
Manuela e Alessandro di EnjoEat racconteranno la storia di ogni 
portata frutto della loro ricerca, di come gustarla al meglio, di 
chi e come la produce e perchè è un’eccellenza della specifica re-
gione protagonista della serata. Al termine di queste cene vera-
mente speciali verrà raccolto il giudizio dei partecipanti!!!

SCOPRITE SUBITO IL CALENDARIO DEGLI EVENTI SUL SITO    
www.ultimogiovedi.it

20a Edizione

Corso Mameli 49 - 28921 Verbania Intra - Tel. 0323 402128
www.studiobrokersrl.com  email: info@studiobrokersrl.com

CONSULENZA ASSICURATIVA
Soluzioni per la sicurezza e la serenità dei nostri clienti



Il Monterosso - Serate Enogastronomiche - Programma 2017
I Venerdì di Primavera 

21.04 • Serata dei Carciofi € 25 
Insalatina di Carciofi con Pere e Nocciole, Tortino Farcito alla Toma, Carpaccio di Vitellone 
alla Tagliata di Carciofi • Risottino ai Cuori di Carciofo Sfumato al Riesling • Tasca di Vitello 
Farcita su Fondo di Panna e Polpettine di Patate • Sorbetto Delicato al Limone
28.04 • Serata delle Lumache € 30  
Lumache alla Bourguignonne, Torta Salata alle Lumache, Verdure ed Insalate a Buffet 
Risotto all’Onda alle Lumache • Lumache e Funghi Cotti nel Coccio, Crostoni di Polenta 
alla Griglia • Crostata agli Agrumi 
05.05 • Alla Scoperta della Romagna € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Presentazione del volume Il Coda Rossa dalla Leggenda alla Storia a cura di Pietro Pisano
Piadina Romagnola con Salumi e Squaquerone, Sott’Oli di Stagione • Lasagne Classiche 
al Ragù • Faraona alle Olive, Patate Dorate e Verdure • Torta alle Mele 
12.05 • Serata degli Asparagi € 25 
Asparagi Gratinati con Uova, Torta Salata agli Asparagi e Champignons • Risotto alle 
Punte d’Asparagi e Cubetti di Salmone • Tagliata di Vitello con Asparagi e Spicchi di Patate 
al Timo • Fragole con Panna Montata
19.05 • Serata delle Fragole € 25 
Insalatina Novella, Robiola e Fragole all’Aceto Balsamico, Crudo di Parma e Trancetti di 
Insalata Belga in Rosa, Frittatine Saporite • Risotto alle Fragole e Mascarpone • Faraona 
Dorata alle Fragole Sfumata al Vermentino • Tiramisù alle Fragole
26.05 • Serata del Merluzzo € 25 
Merluzzo Mantecato su Crostoni di Pan Brioche, Pinzimonio con Crudité di Stagione 
Mantecato di Riso con Straccetti di Merluzzo • Merluzzo al Forno con Cipolle e Pomodori, 
Patate Stufate • Coppa Gelato al Limone e Vodka
02.06 • Serata del Churrasco (Cottura Tipica allo Spiedo) € 25 
Salumi e Verdure al Buffet • Insalata di Pasta Tricolore • Coppa di Maialino, Salsicce, Scamone 
Cotti allo Spiedo e accompagnati da Verdure e Riso Pilaf • Ananas Fresco al Maraschino 
09.06 • Alla Scoperta della Liguria € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostoni di Pane Nero con Tapenade, Insalatina Novella al Limone e Spicchi di Ricotta al 
Forno, Acciughe al Verde, Olive Taggiasche e Schiacciata Ligure • Tagliolini di Pasta Fresca 
al Pesto di Basilico con Patate e Fagiolini • Cima di Vitellone alla Genovese con Contorno 
di Patate e Verdure • Torta alla Ricotta e Pinoli
16.06 • Serata della Griglia € 25 
Spiedini di Verdure e Toma, Pagnotta Farcita e Salumi Misti sul Tagliere • Costine di Maiale, 
Mini Hamburger, Salsiccette, Verdure e Patate Cotti su Fuoco a Legna • Panna Fresca e Fragole

I Venerdì d’Estate 
La sera del 23 giugno la nostra Sala Ristorante non è disponibile; 
le Serate Enogastronomiche riprendono venerdì 30 con la Serata Spagnola! 
30.06 • Serata Spagnola € 25 
Sangria e Bocadillos, Prosciutto Crudo e Insalate a Buffet • Gran Portata di Paella alla 
Valenciana con Carne e Pesce • Coppa di Gelato e Panna
07.07 • Serata Country € 25 
Buffet di Salumi Misti e Pizzette, Insalate e Verdure • Misto di Costine e Salamini, 
Spiedini di Carne e Verdure, Melanzane, Zucchine e Peperoni Cotti sul Braciere • Panna 
Cotta ai Mirtilli
14.07 • Serata “Viva Mexico!” € 25 
Tacos con Salsa Cruda, Salame Piccante, Quesadillas, Insalata di Mais e Frijoles • Fajitas 
di Manzo e Pollo con Guacamole, Chiplote e Tortillas, Spiedini di Verdure e Fagioli 
Tradizionali • Brownies con Gelato alla Vaniglia
21.07 • Serata del Lago Maggiore € 30 
Trota Fumè su Pane Nero Tostato, Tagliata di Salmone alle Erbe • Risotto al Pesce Persico 
e Fiori di Zucca • Filetto di Lavarello in Crosta di Pinoli, con Contorno di Patate al 
Prezzemolo e Verdure Grigliate • Crostata con Crema al Limone
28.07 • Serata Western € 25 
Buffet di Insalate e Verdure, Bacon, Mais e Pomodori • Steak di Manzo con Salsa 
Barbecue, Pannocchie al Burro Fuso, Fagioli Rossi Stufati e Patatine • Torta al Cioccolato
04.08 • Serata “A Tutta Birra!” € 25 
In collaborazione con Oscella Bibite - Domodossola
Antipasto Assortito di Salumi e Formaggi alla Moda del Mastro Birraio • Tagliatelle di 
Pasta Fresca allo Speck e Trevisana Sfumate alla Birra Rossa • Stinco di Maialino con 
Cavolo Stufato e Purè di Patate • Tiramisù alla Birra Scura
11.08 • Una Sera d’Agosto in Fattoria € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Valfieri di Costigliole d’Asti
Tartelle di Polenta con Crema di Funghi, Crostini di Pane alle Noci con Burro dell’Alpe 
e Menta, Bagna Cauda con Verdure • Risotto al Barolo, Agnolotti al Sugo d’Arrosto 
Saccoccia di Vitello Ripiena con Finocchi alla Piemontese • Coppa Gelato
18.08 • Serata della Brace € 25 
Spiedini di Verdure, Insalatina Caprese, Tagliere di Salumi della Fattoria a Buffet 
Verzini, Costine e Galletto con Patate e Verdure Cotte alla Brace • Torta all’Ananas
25.08 • Alla Scoperta della Lombardia €  30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini delle Cantine Riccardi di Montescano (PV)
Salumi e Verdure alla Moda della Corte • Risotto alla Milanese • Ossibuchi di Vitello 
accompagnati da Tartelle di Polenta • Ciambella di Meliga

01.09 • Serata Argentina € 25 
Verdure Ripiene, Salumi ed Insalate a Buffet • Parrilla d’Agnello, Manzo e Salsiccia
Patate e Verdure Grigliate • Coppa Gelato alle Banane e Cioccolato
08.09 • Alla Scoperta della Toscana € 30 
Serata Speciale in abbinamento con i Vini Regionali Tipici
Crostino Toscano, Gran Tagliere di Salumi del Norcino, Acciughe con Cipolline • Pici 
Cacio e Pepe • Bocconcini di Cinghialotto Sfumati al Rosso Toscano, Patate Dorate 
e Verdure • Cantucci
15.09 • Serata del Buon Bollito Fumante € 25 
Buffet di Insalate Miste e Bruschette • Grattini in Brodo • I Cinque Tagli del Bollito 
Misto alla Piemontese (Gallina, Reale di Manzo, Lingua di Vitello, Cotechino, 
Testina di Vitello) con le loro Verdure accompagnati da Salsa Verde, Salsa al Rafano 
e Mostarda di Frutta • Macedonia di Frutta di Stagione

I Venerdì d’Autunno 
22.09 • Serata Tipica Piemontese € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Marchesi di Barolo in Barolo
Vitello Tonnato, Bruschetta di Pane Nero e Acciughe Dissalate all’Olio e Prezzemolo, 
Salame di Corte e Pancetta, Insalatina di Fagioli e Nervetti • Tagliolini di Pasta 
Fresca al Ragù di Manzo Piemontese • Tagliata di Vitellone Piemontese, Patate 
Dorate e Verdure • Bonet 
29.09 • Serata della Polenta € 25 
Tagliere di Salumi e Verdure della Fattoria • Bocconcini di Vitellone Stufati, Faraona 
alla Crema, Verzini alla Griglia, Gorgonzola accompagnati da Polenta Cotta su Fuoco 
a Legna • Macedonia di Frutta Fresca 
06.10 • Serata dell’Ossola € 30 
In abbinamento con i Vini delle Cantine Garrone - Domodossola
Presentazione con diapositive del “Parco Nazionale Valgrande” e 
osservazione dei Rapaci Notturni a cura delle guide naturalistiche 
Chiara e Pietro
Bruschetta di Segale al Lardo, Tagliere di Salumi Tipici Ossolani, Frittatine alle 
Erbette • Gnocchetti di Castagne alla Fonduta • Filetto di Maiale con Crema alle 
Castagne, Polenta Fritta e Patate Dorate • Salame al Cioccolato
13.10 • Serata dell’Oca € 25 
Fantasia di Salumi d’Oca, Frittatina e Verdure all’Agretto • Risotto al Ragù d’Oca e 
Salsiccia • Oca Farcita accompagnata da Verdure Brasate e Patate Dorate • Crème 
Caramel

P E R  I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O T A Z I O N I
Tel. 0323.556510 - 0323.502879 - 335.6442859 - 338.9281448

www.ilmonterosso.it - info@ilmonterosso.it
Chiuso il Lunedì - Consigliata la Prenotazione

Per rimanere sempre aggiornati sulle nostre iniziative 
iscrivetevi gratuitamente alla newsletter sul sito internet: 

www.ilmonterosso.it 
Naturalmente non siamo aperti soltanto il venerdì sera....

Al Monterosso potrete anche gustare le fantastiche 
grigliate di carne cotta alla brace di carbone!

Le Carni: Grigliata Mista, Galletto Ruspante, Tagliata della Casa, 
Spiedino di Carne Mista, Costine di Maiale, Costata di Manzo, 

Costolette di Agnello al Timo 
....e i loro Contorni: Patate al Fuoco di Brace, Tomino su Verdure 

Brasate, Pannocchietta Grigliata, Verdure Miste

Fidelizzati con noi... 
Richiedi la tua FIDELITY CARD 

 ogni 10 pasti 1 è in omaggio!

   il bicchiere: nel menù sono compresi 
1/4 di vino o una birra ed acqua minerale

   l’asterisco: serate speciali
Il prezzo comprende la degustazione vini

La nostra Azienda Agritu-
ristica si trova sulla collina 
denominata “Monterosso”, 
che domina la città di Ver-
bania e da cui si gode un 
meraviglioso panorama a 
360 gradi sulla regione del 
Lago Maggiore e zone limi-
trofe. Percorrendo la strada che da Pallanza conduce al Mon-
terosso si attraversa un prezioso e suggestivo bosco di faggi.

L’Agriturismo Monterosso si estende 
su 25 ettari di terreno destinati a bo-
sco, prato, orto e frutteto; i percorsi 
interni (Sentiero dei Faggi e Sentiero 
delle Ginestre) portano inoltre al con-
tatto diretto con i nostri animali: caval-
li, pony, bovini, suini, caprette, galline.
Nell’edificio principale, caratterizzato 
dalla suggestiva torretta panoramica, 
si trovano la reception, alcune camere, 

il bar e la luminosa sala ristorante dove potrete apprezzare 
la genuinità e la qualità della nostra cucina, anche in occasio-
ne di banchetti e cerimonie. 
All’interno di case coloniche 
interamente recuperate sono 
state ricavate altre came-
re ed alcuni appartamenti.
L’Agriturismo Monteros-
so rappresenta dunque la 
soluzione ideale per fami-
glie con bambini e per coloro che desiderano trascorrere 
qualche giorno in completo relax, lontano dalle metropoli e 

dal loro inquinamento.
Vi aspettiamo quindi per 
aiutarvi a recuperare un 
rapporto autentico con 
la natura e vi invitiamo 
a consultare subito il no-
stro rinnovato sito web 
www.ilmonterosso.it 

Benvenuti al Monterosso!!!
20.10 • Serata Tipica Novarese € 30 
In abbinamento con i Vini Classici delle Cantine Cantalupo Ghemme
Insalatina Delicata con Pere Pancetta Affumicata e Nocciole, Crostone di Pane 
con Cavolo Rosso e Formaggio, Cipolline in Agrodolce, Cotechino in Camicia e 
Sanguinaccio Cotto • La Classica Paniscia Novarese • Stufato d’Asino, Polenta con 
Zola Piccante, Contorno Misti • Gelato con Mela Caramellata Flambé
27.10 • Serata della Cassoeula € 25 
Antipasti Misti dal Buffet • Ravioli di Brasato • Gran Piatto di Cassoeula alla 
Lombarda accompagnato da Polenta Fumante • Torta alle Noci
03.11 • Gran Finale delle Serate Enogastronomiche 2017 € 25 
Degustazione di Salumi, Formaggi, Vini e Prodotti Tipici delle 
Nostre Valli

.. e arrivederci alla prossima edizione !!!
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VERBANIA
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VINI - BIRRE - DISTILLATI
shop: www.enjoeat.eu 

Via 42 Martiri, 110 - Verbania
Tel. 340 0792501

Enjoeat.eu

MERCATINO DI USATO 
EPOCA - VINTAGE

gardenpoint.fs@libero.it 
Tel. 0323 505462

tesori.soffi tta@libero.it
Tel. 392 6276753

Corso Nazioni Unite 44 - Verbania Suna (VB) - 28925

L’ULTIMO GIOVEDÌ DEL MESE 
è una simpatica novità, nata su brillante idea dell’amico 
Martino, e vede la collaborazione tra il nostro Agriturismo e 
due aziende locali: EnjoEat Il Negozio di Prelibatezze Regionali 
Italiane e La Ragion Pura Wine Gallery. Il sommelier profes-
sionista Paolo illustrerà l’abbinamento tra cibo e vino, mentre 
Manuela e Alessandro di EnjoEat racconteranno la storia di ogni 
portata frutto della loro ricerca, di come gustarla al meglio, di 
chi e come la produce e perchè è un’eccellenza della specifica re-
gione protagonista della serata. Al termine di queste cene vera-
mente speciali verrà raccolto il giudizio dei partecipanti!!!

SCOPRITE SUBITO IL CALENDARIO DEGLI EVENTI SUL SITO    
www.ultimogiovedi.it

20a Edizione

Corso Mameli 49 - 28921 Verbania Intra - Tel. 0323 402128
www.studiobrokersrl.com  email: info@studiobrokersrl.com

CONSULENZA ASSICURATIVA
Soluzioni per la sicurezza e la serenità dei nostri clienti

VENDITA • RIPARAZIONI
ATTREZZATURE PER GIARDINO
Via per Suna, 6 - Verbania
Tel. 0323 502991 - Cell. 347 2784476

Le soluzioni per i nostri ospiti prevedono: la suite, alcune camere, gli 
appartamenti ubicati nella Casa dei Castagni e nella Casa del Fattore

Una serie di servizi (wi-fi gratuito, palestra, noleggio bici, 
passeggiate con i pony, escursioni in elicottero) renderanno 

il vostro soggiorno al Monterosso indimenticabile! 

Il Monterosso è a disposizione anche per
MATRIMONI • BANCHETTI 
CENE AZIENDALI • EVENTI

il MONTEROSSO
agriturismo ristoro
Verbania • Lago Maggiore • Italia

a l l ’ i n t e r n o
il programma delle 
serate
enogastronomiche
20a edizione

il MONTEROSSO
agriturismo ristoro

COME RAGGIUNGERCI

Per raggiungere l’Agriturismo Ristoro Al Monterosso 
utilizzando il navigatore satellitare è necessario impostare 
VIA AL MONTEROSSO che ha origine da VIALE AZARI a 
VERBANIA PALLANZA (la strada a tornanti è lunga 5 km ed 
è completamente asfaltata). Non seguire quindi l’indicazione 
VIA XX SETTEMBRE/VERBANIA CAVANDONE in quanto 
l’ultimo tratto di questa strada non è percorribile dalle auto.

RISTORANTE
LE COLONNE

...dove potrete gustare Pasta e Ravioli 
fatti in Casa, specialità di Carne e di Pesce 

e anche la Vera Pizza!!!

Via Manzoni 12 • Verbania Pallanza 
Tel. 0323 503429 - 348 5824471 - 335 6442859

  Ristorante Pizzeria Le Colonne

VALFIERI VINI
Costigliole d’Asti
Tel. 0141.966881 

E-mail: valfieri@valfieri.it
www.valfieri.it

L’Agriturismo Monterosso è stato recentemente inserito 
dall’Assessorato Agricoltura della Regione Piemonte nel 
circuito delle Fattorie Didattiche. Si tratta di strutture 
nelle quale i bambini, attraverso spiegazioni di guide abi-
litate, possono imparare moltissime cose sulla Natura. Al 
Monterosso, in modo particolare, stare in contatto con 
il verde dei boschi e dei prati, con gli animali dell’Agri-

turismo e con gli 
splendidi panorami 
del Lago Maggiore 
costituisce una bel-
lissima esperienza 
che i bambini ricor-
deranno senz’altro 
anche da grandi!

Prodotti Tipici
in Vendita
La coltivazione di ortaggi e 
frutta e la raccolta dei prodot-
ti offerti dai boschi del Monte-
rosso va a costituire la materia 
prima per molte delle specia-
lità servite presso il nostro Agriturismo, sempre genuine e legate 
alla tradizione del territorio. Presso la sala ristorante i nostri clienti 
potranno inoltre acquistare marmellate di frutta, conserve di verdu-

ra, preparati a base di erbe aromatiche, 
frutta e verdura fresche, funghi e casta-
gne, salumi e formaggi nostrani, uova, 
vini “Il Monterosso”, grappe aromatiz-
zate. Scegliete subito il vostro souve-
nir gastronomico del Lago Maggiore!!!

Via Monterosso • Verbania Pallanza
tel. 0323.556510 • 0323.502879
cell. 335.6442859 • 338.9281448

www.ilmonterosso.it  •  info@ilmonterosso.it

Monterosso Fattoria Didattica

STUDIO TERMOTECNICO
RAMOZZI PER. IND. RENATO
PROGETTAZIONE IMPIANTI
CONSULENZE
DIAGNOSI ENERGETICHE

Tel. 348 5838626
E-Mail: ramozzi-renato@libero.it
Via S. Bernardino 29 - 28922 Verbania (VB)

Agenzia  Immobiliare 
H A B I T A T

Geom. Giancarlo Minotti
Piazza Ranzoni 1 • Verbania Intra 

Tel. 335 6442859 • E-mail: immhabitat@virgilio.it

Due grandi attrattive: osservare gli animali e passeggiare nel faggeto

Ogni anno questo depliant viene distribuito in decine di migliaia di copie presso 
attività commerciali, strutture ricettive e uffici turistici nella regione del Lago Maggiore 

e viene inoltre pubblicato sul nostro sito internet www.ilmonterosso.it 
DIVENTA ANCHE TU SPONSOR DELL’AGRITURISMO MONTEROSSO!
Info: tel. 338 6052007    E-mail: paolo-dolcini@alice.it

ASSISTENZA E VENDITA
ELETTRODOMESTICI - TV

ELETTRODOMESTICI DA INCASSO

COMMERCIO BEVANDE GASSATE - SUCCHI DI FRUTTA - LIQUORI
VASTO ASSORTIMENTO VINI E BIRRE
NASTRO AZZURRO - CERES - CARLSBERG

MENABREA - HEINEKEN - WARSTEINER - KARLSBRAU

DOMODOSSOLA - Via Siberia, 2 
Tel. 0324 44216 - Fax 0324 44217

e-mail: oscella.bibite@pianetaossola.com

bibite

Via Monterosso • Verbania Pallanza
tel. 0323.556510 • 0323.502879
cell. 335.6442859 • 338.9281448

www.ilmonterosso.it  •  info@ilmonterosso.it

NOVITÀ 2017: “BATTESIMO DELLA SELLA”
Provate un’emozione unica: 30 minuti di 
pace e tranquillità in sella ai nostri cavalli 
negli splendidi boschi del Monterosso
(€ 15 a persona, accompagnati da SOFIA)

Via Muller 100 - 28921 Verbania Intra (VB)
Tel. 0323.401034 - 328.2127700
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