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| venerdi della primavera.

18,05 Serata del merluzzo €257
Insalating nowella @ francett di maruzzo * Mantecato d nso 5.
Andrea e boceoncing d merduzzo * Merks2o al fomo stufato con

dpale dorg & Capperi ai iz da polenting bianca
* Sorbetto af imone B vodka,
21505 Serata degli asparagi €25%

Asporigi  gratingti con uova della lettoria parmigiano e
prosoiutia crudo di monkagna® Tagliolinl & pasta fresca alle
punte di asparagi * Arrotalato & vitelio con salsa i asparagi =
patate dorate ® Torta al’ anasas.

1.06 Serata del coniglio €257
Fati di fegatind, crama alle olive con crostonl alf oo * Foccacia
alle arke & salumi * Tagliatelle di paste fresca 3l ragl) di conigho
* Coniglio ake ol taggiasche i erbe aromatiche con patate
al forno e verdure * Crostss alls fcotta e pinoli.

8.06 Serata del Far West €287
Apsette farcte al mais, Bacon, pomodorini, inslatine & salumi
sul buffet * Steak & manza con parrachia & burro fuso ® Patate
al rartocco & fagioll stufati * Coppa d ciocoolatn.

15.06 Serata Spagnola €5Y
Sangria e shazichind * Gran paela alla Valendana con canme &
pewce * insalata, proscietto crudo e salumi sul buffet * Gema
Catafana,

22.06 Serata della grigha €257

Cinque coste di maialing, salamelle alla grigha e spiedini *
Werdure e patate * iesalate sul buffet * Macedona di frutta
fresca.

I venerdi dell’ estate.

29.05 Buffat estivo di salumi ¢ Insalate delf oo €257
Spiedini di formag * Speghiitini 3l pomoden fresco & baslco *
Scarmore alls ipivd @ wltess * Vardure ala grighs * Macadonia &
Tratta Tresiea @ galatn.

6.07 Serata della Brace L 104
Salarradl, coing @ galetti con wedure o patale saite sula brice *
Irgabane, sphechod diwirdare @ formagg sl buther * Tema ol sanas
13.07 Serata della Romagna

Salurrd tipici @ walt’ off i vagions con plading Romagnols * Tonedlin o
lasgae dasudie al gl * Faraona alle o, potate dorale @ sendure
* Tona sollice abe mik.

20007 Sarata dal polletto ey
Irsakane, vwarduie . wona farcite & sabumi ol butlat * Poliets alls spieds,
patata & spchi, wardere & o pilal * Toma 3l ciecookne.

2707 Sarata alke arbe aromatiche s
Carpacio & ianss 3l Sragorcalls * Togliong & mcching 3l maata *
GroccheTti di petane ala Slsicda e roanaring * Taghata di vitellose al
tritn o er b i sulla rucola ® Flas di gatne @ pomodan o timo * Ciema
dedoa alf adlon.

29.05 Buffet estivo di salumi & insalate delf onta €267
Spledini o fomeagyl *  Spaghening al pomodoes fisoo @ hodilo *
Searaine abs spreds o wldesa * Vardure ala grighs * Matodosia &
fratta fresea @ pelatn.

308 Serata della bira

In eellaborazions con Bisrificie anig
Wuestol By craati stutati @ sosaps * Becooncin df formaggio alla bira
* Plannecato & e slermate ala biva rowsa * Sinco & maiading @ pund
i gatang * Tiramish alla birea.

10.08 Serata delle bollicine

In eollaborazione con grofullad di Valdobliadene.
Prgecos & wabiobbiafone * Tamine, bruschatie ¢ bocooncial sul
befTit * Aot simesa slumato & pricecos * Traaco di salmons dk
erbe Tini * Spicchi di patate Soeate * ol one Jls spamante.

17.08 Serata Argenting €287
Ve ripene salerri @ formagg wi buffet * Grigata mists con
agradls manes ¢ sakiccia * Panate & verduie grighate ® Coppa 8 gofata
son coema 3l cmcrolutn,

€30*

€30*

I venerdi dell’ autunno.

809 Serata della polenta €zs¥
Taghare & wiumi ¢ virdurs dells fanena * Bostoscni b wiellons
shigh, fasons ale crema * Verdsi dlbs prge e ppomb
axompagnati da palests cotta sel forno a legra * Maosdonis d fretta
frewa

510 Sersta delle nostre valli €257
Bruchetia di segale al brdo, taglers di sdumi o Jreolars, nitabne
ol arhette * Gaocohl di castagne alla fonduta * Fletin di male ton
crema ale castagne, polerty drita & patete doraie * Salame al
checrobng.

12.10 Serata dell” oca cas¥
Fanizsa disabarei 4" ooz, fritiatisa & werdure 2F agreito ® Riscito al mgo
4 o @ sakiccia * Do farcka accompagrata da verume brsats e
patate dorate * Cremd caramel
19.10 Serata tipica Novarese @
In abhinamenta con | vini classicl del Novaresa,

Irraliting dalizata cos pare pencetla allericats o roccick * Coteching
in camicia @ adfguinaceis * La disdica ganiucia Moverew * Taghers &
farrrroggs delle notre villi con Larsells di polents * Mk lircis

26.10 Serata della cassoeula

Ampmt misti dal Bufet * Gran paite di camoeuly alls Lombaeds
axcompagnats da polests fermante * Torta ple noci

2.11 Serata Plemontese €£30*
In alsbiraments con | winl Sefle cantive Marceesi d Barsle in Barolo
‘Wieho o, bruschetia & pane nerg . scchighe dssalaie o oo &
prezremclo, saame o come, pancenta, imalaia di fagoll & nanvett *
Tagholid d pesta fresca ol gl & maneo pemontee “faghata &
wiclone piemomese, patate dorate & verdwne * Bannet.

11.9 Serata delf cvino. €25
Artipxiio dal gasione * Rromio oon srazcedti & agnelle marnain *
Costodeto df agnalio ala mant * Crowana o manmvel bea

.2 arrivederd alla prossima edizone|
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